
Feiernmit

Losheim



Sie planen eine Party, eine Geburtstagsfeier, eine Hochzeit oder 
sonstige Festlichkeiten?  
Dann ist GLOBUS Losheim der richtige Partner für Sie! 

Neben einem für Sie individuell zugeschnittenem Menüangebot 
mit hochwertigen Speisen in gewohnter GLOBUS-Qualität, erhalten 
Sie auf Wunsch von uns eine abgestimmte Wein- und Getränke-
empfehlung durch geschulte Fachberater/innen aus unserer Wein- 
und Getränkeabteilung. 

In einem persönlichen Gespräch beraten wir Sie gerne über die 
Möglichkeiten der Zusammenstellung Ihres Menüs, damit keine 
Wünsche offen bleiben.  

Beigefügt erhalten Sie in dieser Broschüre einen ersten Einblick in 
unsere Menü- und Getränkeauswahl sowie eine Auswahl an Back-
waren, Käse-, Fisch-, Antipasti-, Wurst- und Bratenplatten, die als  
Abrundung Ihres Menüs gewählt werden können. 

Um eine optimale Beratung durchführen zu können, würden wir Sie 
bitten, im Vorfeld einen Termin zu vereinbaren.

Alles aus einer Hand mit GLOBUS Losheim -  
Ihrem Partner aus der Region!

Unser Service

Kontaktdaten 
Ansprechpartner 
Michelle Gratz und Alexander Dillmann 
E-Mail: catering-mhlos@globus.de 
Telefon: 06872/601 271



Ihre Vorteile
Individuelle Beratung durch  
Fachpersonal

Kurze Wege der Lebensmittel

Zum Menü abgestimmte  
Getränkeauswahl durch  
Fachberater/innen

Preisvorteil bei zusätzlicher 
Buchung des Getränkepakets*

Rückgaberecht nicht  
angebrochener Getränke

Kostentransparenz durch ein  
individuelles Angebot

*Vorteilspreis nur auf Getränke
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Unser Buffet-Angebot





GLOBUS Gourmet Buffet
Salatbuffet 

bestehend aus Blattsalaten, hausgemachter Rohkostvariation  
mit zweierlei Dressings, dazu reichhaltige Brotauswahl aus unserer  

Meisterbäckerei  
 

Kaltes Vorspeisenbuffet
Tomaten-Mozzarella mit frischem Basilikum und 

Balsamico Vinaigrette

Champignons mit Frischkäsefüllung

Spargelröllchen mit saftigem Metzgerschinken

Variation von geräuchertem Fisch
(Forellenfilet, Räucherlachs, Makrelen, dazu Sahnemeerrettich)

Warmes Buffet
Paniertes Schnitzel „Wiener Art“ 

Schweinefilet in Champignonsauce

Rinderbraten in Burgundersauce

Gemüseauswahl der Saison mit Sauce Hollandaise

Butterspätzle und Kartoffelgratin 

Dessert
Bayerische Crème mit Himbeermark

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
erhalten Sie bei unseren Ansprechpartnern.



GLOBUS Feinschmecker Buffet
Salatbuffet 

bestehend aus Blattsalaten, hausgemachter Rohkostvariation  
mit zweierlei Dressings, dazu reichhaltige Brotauswahl aus unserer  

Meisterbäckerei  
 

Kaltes Vorspeisenbuffet
Tomaten-Mozzarella mit frischem Basilikum und 

Balsamico Vinaigrette

Champignons mit Frischkäsefüllung

Spargelröllchen mit saftigem Metzgerschinken

Variation von geräuchertem Fisch
(Forellenfilet, Räucherlachs, Makrelen, dazu Sahnemeerrettich) 

Krabbencocktail mit frischen Kirschtomaten in  
Basilikum-Knoblauchmarinade

Warmes Buffet
Paniertes Schnitzel „Wiener Art“ 

Schweinefilet im Speckmantel mit Cognac-Pfeffersauce

Lachsfilet in Dill-Rahmsauce 

Rinderrollbraten in Dunkelbiersauce

Gemüseauswahl der Saison mit Sauce Hollandaise

Butterspätzle und Kartoffelgratin 

Dessert
Apfelstrudel mit Vanillesauce

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
erhalten Sie bei unseren Ansprechpartnern.



Saarländisches Buffet
Salatbuffet 

bestehend aus Blattsalaten, hausgemachter Rohkostvariation  
mit zweierlei Dressings, dazu reichhaltige Brotauswahl aus unserer  

Meisterbäckerei  
 

Kaltes Vorspeisenbuffet
Hausmacher Platte

mit Lyoner, Rohesser, Schwartenmagen, Blut- und Leberwurst

Rustikale Platte
mit kaltem Schweinebraten, Mini-Frikadellen und 

Mini-Putenschnitzel

Warmes Buffet
Gefüllte Klöße mit Specksauce und Sauerkraut 

Lyoner Pfanne
mit Lyoner, Dörrfleisch, Kartoffeln, Paprika, Lauch und Zwiebeln

Schaales mit Apfelmus

Gekochtes Rindfleisch mit Meerrettichsauce und Salzkartoffeln

Dessert
Vanillecrème mit frischen Früchten

Arme Ritter mit Vanillesauce

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
erhalten Sie bei unseren Ansprechpartnern.



Bayerisches Buffet
Salatbuffet 

bestehend aus Blattsalaten, hausgemachter Rohkostvariation  
mit zweierlei Dressings, dazu reichhaltige Brotauswahl und Brezeln  

aus unserer Meisterbäckerei  
 

Kaltes Vorspeisenbuffet
Bayerische Wurstplatte

mit Schwarzwälder Schinken, Rohesser, Schwartenmagen,  
Blut- und Leberwurst

Rustikale Platte
mit rosagebratenem Roastbeef, kaltem Schweinebraten, 

Mini-Frikadellen

Warmes Buffet
Münchener Weißwürste mit süßem Senf 

Paniertes Schnitzel „Wiener Art“ 
mit Zitrone und Preiselbeeren

Mini-Schweinehaxen 

Schweinekrustenbraten in Dunkelbiersauce,  
dazu Sauerkraut, Rotkohl, Knödel & Bratkartoffeln

Dessert
Kaiserschmarrn mit Vanillesauce

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
erhalten Sie bei unseren Ansprechpartnern.



Allerlei Buffet
Salatbuffet 

bestehend aus Blattsalaten, hausgemachter Rohkostvariation  
mit zweierlei Dressings, dazu reichhaltige Brotauswahl aus unserer  

Meisterbäckerei  
 

Kaltes Vorspeisenbuffet
Tomaten-Mozzarella mit frischem Basilikum und  

Balsamico Vinaigrette

Melone mit Landschinken 

Spargelröllchen mit saftigem Metzgerschinken 

Variationen aus geräuchertem Fisch 
(Forellenfilet, Räucherlachs, Makrelen, dazu Sahnemeerrettich) 

Krabbencocktail mit frischen Kirschtomaten  
in Basilikum-Knoblauchmarinade

Warmes Buffet
Paniertes Schnitzel „Wiener Art“

wahlweise mit Champignon- oder Paprikasauce 

Schweinefilet mit Pfeffersauce 

Zanderfilet in Kräutersauce 

Rinderroulade in Bratensauce

Gemüseauswahl der Saison mit Sauce Hollandaise, Butterspätzle,  
Kartoffelgratin und Kartoffelklößen

Dessert
Himbeertraum

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
erhalten Sie bei unseren Ansprechpartnern.



Schlachtfestbuffet
Kaltes Vorspeisenbuffet

Hausmacher Platte
mit Lyoner, Rohesser, Schwartenmagen, Blut- und Leberwurst

Rustikale Platte
mit kaltem Schweinebraten, Mini-Frikadellen, Mini-Putenschnitzel  

und Wurstsalat

Warmes Buffet
Leberknödel 

Wellfleisch

Pfälzer Saumagen 

Spießbraten in Biersauce, 
dazu Sauerkraut, Kartoffelpürree und Bratkartoffeln

Dessert
Cheesecake Crème mit Vanille-Crumble

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
erhalten Sie bei unseren Ansprechpartnern.



Dönerbuffet
Wir richten Ihnen alle Komponenten, die Sie zur  

Zusammenstellung eines Drehspießes im Fladenbrot benötigen: 
 

Kalte Komponenten

Weißkohl 

Rotkohl

Zwiebeln

Eisbergsalat

Hirtenkäsewürfel

Tomaten

Gurke

Peperoni

Knoblauch- oder Joghurtsauce

Fladenbrot 

Warme Komponenten 

Fleisch vom Puten-Hähnchendrehspieß

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
erhalten Sie bei unseren Ansprechpartnern.



Pasta Buffet
Salatbuffet 

bestehend aus Blattsalaten, hausgemachter Rohkostvariation  
mit zweierlei Dressings, dazu reichhaltige Brotauswahl aus unserer  

Meisterbäckerei  
 

Kaltes Vorspeisenbuffet
Tomaten-Mozzarella mit frischem Basilikum und  

Balsamico Vinaigrette

Antipasti-Platte
mit Oliven, Peperoni und gefüllten Champignons

Warmes Buffet
Rigatoni Al Forno 

mit Hackfleischsauce und Béchamel 

Tortellini à la Panna 

Gemüselasagne

Dessert
Cheesecake Crème mit Vanille-Crumble

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
erhalten Sie bei unseren Ansprechpartnern.



Schnitzel Buffet
Salatbuffet 

bestehend aus Blattsalaten, hausgemachter Rohkostvariation  
mit zweierlei Dressings, dazu reichhaltige Brotauswahl aus unserer  

Meisterbäckerei  

Warmes Buffet
Schnitzel vom Schwein und der Pute

mit Pfeffer-, Paprika- und Champignonsauce 

Bolognese-Schnitzel 

Cordon Bleu vom Schwein, 
dazu

Gemüseauswahl der Saison mit Sauce Hollandaise, Butterspätzle,  
Spaghetti oder Kartoffelgratin

Dessert
Cheesecake Crème mit Vanille-Crumble

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
erhalten Sie bei unseren Ansprechpartnern.



Oma‘s Buffet
Salatbuffet 

bestehend aus Blattsalaten, hausgemachter Rohkostvariation  
mit zweierlei Dressings, dazu reichhaltige Brotauswahl aus unserer  

Meisterbäckerei  
 

Kaltes Vorspeisenbuffet
Tomaten-Mozzarella mit frischem Basilikum und Balsamico Vinaigrette

Melone mit Landschinken 

Spargelröllchen mit saftigem Metzgerschinken

Warmes Buffet
Rahmgeschnetzeltes von der Pute nach „Züricher Art“ 

Gefüllter Spanferkelrollbraten mit Thymianjus 

Gebratenes Zanderfilet in Limonensauce 

Geschmorte Ochsenbäckchen in Rotweinsauce,
dazu 

frischer Apfel-Rotkohl und Bayerisches Kraut, Butterspätzle,  
Kartoffelrösti und Gnocchi

Dessert
Zweierlei Mousse au Chocolat

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
erhalten Sie bei unseren Ansprechpartnern.



Fingerfood/Canapés





Fingerfood Auswahl
Blätterteigteilchen herzhaft und süß

Minilaugenteilchen
Minilaugenstangen mit Kräuterfrischkäse

Mini Quiche Lorraine
Mini Gemüse Quiche

Crêpes Röllchen mit Räucherlachscreme
Canapés mit Räucherlachs

Canapés mit Tomaten-Mozzarella
Canapés mit Käse

Canapés mit Salami 
Canapés mit gemischtem Aufschnitt



Belegte Brötchen
Halbe Wurstbrötchen mit Weizen- und Körnerbrötchen

Halbes Brötchen mit Salami
Halbes Brötchen mit Fleischkäse

Halbes Brötchen mit rohem Schinken
Halbes Brötchen mit gemischtem Aufschnitt

Halbe Käsebrötchen mit Weizen- und Körnerbrötchen
Halbes Brötchen mit Gouda

Halbes Brötchen mit Emmentaler
Halbes Brötchen mit Camembert

Halbes Fischbrötchen mit Weizen- und Körnerbrötchen
Halbes Brötchen mit Räucherlachs

Halbes Brötchen mit Bismarckhering



Suppen & Salate



Suppenauswahl

Salate

Rohkostvariation

Gulaschsuppe 0,5 l
Linsensuppe 0,5 l
Erbsensuppe 0,5 l

Kartoffelsuppe 0,5 l
Minestrone 0,5 l

Blattsalat
Zwei Dressings

Kartoffelsalat 
Nudelsalat
Krautsalat

Karottensalat
Gurkensalat
Paprikasalat

Tomatensalat
Griechischer Bauernsalat



Dips



Kräuterbutter
Tomatenbutter

Kräuterfrischkäse
Ketchup

Senf
Süßer Senf

Asia Dip

Dips & Saucen



Platten





Stellen Sie sich Ihre Wunschplatte 
zusammen

Rustikale Platten

Tomaten-Mozzarella mit frischem Basilikum
Melone-Schinken

Champignons gefüllt mit Frischkäse
Spargelröllchen mit Metzgerschinken

Räucherfischplatte mit Räucherlachs
und Forellenfilet, dazu Sahnemerrettich

Krabbencocktail mit Kirschtomaten
in Basilikum-Knoblauchmarinade

mit Wiener, Rohesser und Mini-Frikadellen
mit Schnitzel vom Schwein oder der Pute

und Chicken Wings

Hausmacher Platte mit Lyoner, Rohesser,
Schwartenmagen, Blut- und Leberwurst

Bratenplatte mit rosagebratenem Roastbeef
und Schweinebraten



Aufschnitt Platten
Frühstück

mit Salami, rohem Schinken, 
gekochtem Schinken und Fleischkäse
mit 4 Sorten gebackenem Aufschnitt
mit Emmentaler, Gouda, Butterkäse

und Camembert



Käseplatten





Feinschmecker Käseplatte
Zusammengestellt aus Brie Coeur 

de Lion, Goldsteig Emmentaler, 
BIO Premium Bergkäse,  

St. Mang Rahm-Romadur, 
Kräutertraum,  

Tête de Moine und  
gefüllten Kirschpaprika

Erhältlich für:
5 Personen  

10 Personen 

Käseplatte Gourmet Liaison
Zusammengestellt aus Allgäuer 

Rahmkäse, BIO Bergfex, 
Rotinger nussig, La Baguette,  

Emmentaler, Heumilch Bergkäse, 
Pfeffer Rebell, Picandou und  

Feigensauce

Erhältlich für:
5 Personen

10 Personen



Käseplatte Gipfelstürmer
Zusammengestellt aus Rotinger  

Alpenkräuter, Heumilch Bergkäse,  
Goldsenn Bergkäse 180 Tage  

gereift, Le Gruyère Premier Cru  
und Senftraum-Feige

Erhältlich für:
5 Personen

10 Personen

Frischkäse Rondell
Zusammengestellt aus Radieschen 

Crème, Schlemmerfrischkäse  
Kirschpaprika, Kräutertraum, 

Frischkäse Gärtnerin,  
Frischkäse getrocknete Tomaten, 

Currymango-Crème,  
Grissini und Paprika

Erhältlich für:
5 Personen

10 Personen



Fischplatten





Räucherfischvariation

Räucherfisch Duo

Räucherfisch Trio

Zusammengestellt aus Rotholz-
lachs, Graved Lachs, Forellenfilet 

Pfeffer, Goldlocke, 
Buttermakrele, Sprotten und 
Lachsröllchen mit Frischkäse

Erhältlich für:
5 Personen

10 Personen

Zusammengestellt aus Räucherlachs 
Natur, Graved Lachs, Forellenfilet  
Natur und Forellenfilet mit Pfeffer

Erhältlich für:
5 Personen

10 Personen

Zusammengestellt aus Räucherlachs 
Natur, Rotholzlachs, Lachsrolle, 

 Lachszopf Pfeffer,  
Makrelenfilet Natur und Pfeffer

Erhältlich für:
5 Personen

10 Personen



Räucherlachsplatte

Feinkost aus dem Meer

Zusammengestellt aus Räucherlachs 
Natur, Graved Lachs, Rotholzlachs, 

Lachszopf Pfeffer,  
Lachsstremel „Schmelzkäse-Knobi“  

und Lachszopf Trio

Erhältlich für:
5 Personen

10 Personen

Zusammengestellt aus Asia  
Garnelensalat, Feinstem Heringssalat,  

Flusskrebs Calvados, 
Riesengarnelen in Dillcreme, 

Shrimps Cocktail  
Miami, Matjeshappen Kräuter und  

Algensalat mit Sesam

Erhältlich für:
5 Personen

10 Personen



Antipasti-Platten



Platte Mediterranos

Platte Quintett Antoli

Zusammengestellt aus  
getrockneten Tomaten,  
gefüllten roten Peperoni,  
Oliven Schwarz in Mango 
Sauce, gefüllten Kirschpaprika, 
Fetakäse in Mango Sauce,  
Oliven gefüllt mit Paprika, 
gefüllten Champignons,  
gegrillten Augberginen und  
gefüllten südafrikanischen  
Kürbissen

Erhältlich für:
5 Personen (1 kg)
10 Personen (2 kg)

Zusammengestellt aus gefüllten 
Kirschpaprika, gegrillten  
Champignons, Oliven grün 
pikant, Peperoni grün mit  
Knoblauch und Kräutern

5 Personen (1 kg)
10 Personen (2 kg)



Meisterbäckerei



Backwaren
Baguette

Baguette mit Pfefferkruste
Zwiebelbaguette (Weizenbrot)

Roggenbaguette (50/50)
Roggenbaguette mit Pfefferkruste (50/50)

Saatenbaguette (92/8 Weizenbrot mit Ölsamen)
Ciabatta

Oliven-Ciabatta
Walnuss-Ciabatta

Partyrad 12er (Weizengebäck)
Laugenbrezel
Laugenstange
Laugenzöpfli

Laugenkonfekt

Auf Wunsch sind weitere Produkte aus unserer 
Meisterbäckerei erhältlich.



Weinauswahl



Weißwein
Villa Rillago Soave Classico D.O.C.				    0,75 l		

Villa Rillago Custoza D.O.C.						      0,75 l		

Villa Rillago Pinot Grigio delle 					     0,75 l		   
Venezie Igt

Rotwein
Villa Rillago Valpolicella 						      0,75 l		
Classico D.O.C.

Villa Rillago Bardolino							       0,75 l 		   
Classico D.O.C.

Villa Rillago Valpolicella Ripasso					     0,75 l		

Roséwein
Villa Rillago Bardolino Chiaretto					     0,75 l 		

Unsere Weine

Zudem bieten wir Ihnen eine große Auswahl 
an Bieren, alkoholfreien Getränken, Weine  

und Spirituosen aus unserem Sortiment an.

Vereinbaren Sie mit uns einen Termin zur  
persönlichen Beratung.



Villa Rillago  
Soave Classico D.O.C.

Beschreibung:  
Trockener Weißwein, frisch, fruchtig und trocken, eignet 

sich hervorragend zu leichten Gerichten.

Geschmack:  
Frisch, trocken, ausgewogen, leichter Mandel-Geschmack

Serviervorschläge: 
Passt gut zu Fischgerichten, eignet sich aber auch gut zu 

Vorspeisen und leichten Gerichten.

Serviertemperatur:  
8-10°C



Villa Rillago  
Custoza D.O.C.

Beschreibung:  
Trockener, geschmeidiger und fruchtiger Weißwein mit 

einem Aroma, das an eine Zusammensetzung  
verschiedener Düfte erinnert.

Geschmack:  
Geschmeidig, delikat, ausgewogen

Serviervorschläge: 
Aperitifwein, der eine ausgezeichnete Begleitung zu  

Vorspeisen, Ersten Gängen, Fischgerichten und weißem 
Fleisch ist.

Serviertemperatur:  
8-10°C

Villa Rillago  
Pinot Grigio delle Venezie Igt

Beschreibung:  
Trockener Weißwein, blumig

Geschmack:  
Trocken, intensiv und harmonisch

Serviervorschläge: 
Aperitifwein, der sich besonders zu Vorspeisen,  
leichten Gerichten und gegrilltem Fisch eignet.

Serviertemperatur:  
6-8°C



Villa Rillago  
Valpolicella Classico D.O.C.

Villa Rillago
Bardolino Classico D.O.C.

Beschreibung:  
Trockener, körperreicher und saftiger Wein

Geschmack:  
Trocken, körperreich und samtig

Serviervorschläge: 
Eignet sich besonders zu Braten, gegrilltem Fleisch,  

Wildbret und reifen Käsesorten.

Serviertemperatur:  
18-19°C

Beschreibung:  
Trockener, frischer und leichter Rotwein

Geschmack:  
Trocken, schmackhaft und harmonisch

Serviervorschläge: 
Eignet sich zu allen Gängen und ist besonders  

ausgezeichnet als Begleitung zu Ersten Gängen,  
Pizza, weißem Fleisch und Käse.

Serviertemperatur:  
15-16°C



Villa Rillago  
Valpolicella Ripasso 

Villa Rillago
Bardolino Chiaretto

Beschreibung:  
Trockener, körperreicher und intensiver Rotwein

Geschmack:  
Trocken, schmackhaft, körperreich, samtig und elegant

Serviervorschläge: 
Braten, gegrilltes Fleisch, Wildbret und reife Käsesorten

Serviertemperatur:  
16-18°C

Beschreibung:  
Halbtrockener Roséwein, fruchtig und leicht,  

ausgezeichnet, wenn er sehr kühl getrunken wird.

Serviervorschläge: 
Eignet sich zu allen Gängen, besonders zu Vorspeisen,  

leichten Gerichten, gegrilltem Fisch und Pizza.

Serviertemperatur:  
8-10°C



Losheim

Wir freuen uns  
auf Ihre  

Bestellung!

Unsere gültigen Preise entnehmen Sie bitte immer unserer aktuellen Preisliste.
Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer und unter Vorbehalt möglicher  

Preisänderungen.
Gerne erstellen wir Ihnen auch ein individuelles Angebot.

Bilder sind Gestaltungsbeispiele.


