Bauernbrot Kreuz

1kg=3.20

Frische-
backerei

Lemon-Dream Ciabatta XXL
Limette-Dill-Frischkdasecreme Weizenbrot,
Hauseigene Frischkasezubereitung, 1kg=3.60

mit Limette und Dill, Doppelrahm-
stufe

Knolli Knoten
Laugenbrétchen,
Stiick = 0.50

Nr. 1bei Wettbe-
werbsvergleich:
Frische der
Produkte

il

/{undenmonitor *
Deutschiand

RESTAURANT

RESTAU RANT

Aus unserer Eigenproduktion Montag

Chefsalat

Gemischter Salat mit Ei,
Tomaten, Gurken,

Kase und

Schinken

Hiihnerfrikassee
mit Erbsen und
Karotten,

dazu Reis

Donnerstag

Schweineschnitzel
mit Schmor-
zwiebeln und

Kase uber-
backen, dazu
Bratkartoffeln

Weizenmischbrot mit
55 % Weizenmehl,

globus.de/kundenmonitor

Kiirbiskernbrot
Weizenmischbrot mit
31 % Weizenmehl
und 9 % Kiirbis-
kernen,
1kg=2.67

Dinkelbrot -
Aus Dinkelmehl und Dinkel- i
vollkornmehl und g W
7 % Sonnen-
blumenkernen,
1kg = 4.40

Steinofenbrotchen hell
Aus 100 % Weizenmehl,
Stiick = 0.55

Vollkorn-Kumpel
Weizenvollkornbrétchen,
o :: %y, Stiick=0.50 -

Mandel-Bienenstich
Sahne Kuchen mit Mandelblattchen,
Stiick = 1.50

Mit Karamell-Mandelcremefiillung,
Stiick =1.25

Wochengericht

Wochengericht

Kartoffel-Rosenkohl-
Auflauf

Putengyros
mit Tzatziki, Krautsalat
und Pommes frites

Dienstag Mittwoch

Rinderbraten
mit Rosenkohl,
dazu
Kartoffel-
gratin

Samstag

Junge Kiiche:
Nudelauflauf

mit Wintergemuse
in Rahmsauce
und Kase
liberbacken

Freitag & Auszeichnung fiir

2] GLOBUS Kiichen-

GLOBUS meisterfrikadelle

Kiichenmeister-
frikadelle

mit Lauchrahm-
gemiise, dazu
Kartoffelstampf

Rotbarsch

in der Eihdlle
mit Krauter-
sauce und
Gemisereis

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
BOB/KW44/26 Sie bitte den Aushdngen in unserem GLOBUS Restaurant.



