Frische-
backerei

Krustenbrot

Roggenmischbrot mit

32 % Roggenmehl

Laugenzopfli

Geflochtenes Laugen-

Weizengeback,
Stiick = 0.63

| 100g

=

Vollkornbrot

Aus Roggenvollkornmehl,
Roggenvollkornschrot
und Natursauerteig s,

Kaiserbrotchen
Weizenbrétchen,

Laugen-Dinkelbrotchen
Laugenbrétchen mit

55 % Dinkel,

Stiick = 0.68

Kaselaugenbrezel
Stiick = 0.80

Lecker darf kein
Luxus sein! Darum
bieten wir lhnen
beste Qualitat zu
fairen Preisen.

Hiihnerfrikassee
mit Erbsen und Karotten,
dazu Reis

Rotbarsch

in Eihdille,

mit Krautersauce,
dazu Gemiisereis

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehme

BOB/KW18/26 @

Sie bitte den Aushdngen in unserem GLOBUS Restaurant.

Bauernbrot Kreuz
Weizenmischbrot mit
55 % Weizenmehl,

Mehrkornbrétchen
Aus Weizenmehl,
Leinsamen, und
Haferflocken,
Stiick = 0.35

Kirschplunder
Plunderteig mit Kirschfiillung,
Stiick = 0.95

Roggenzwilling
Roggenmischbrot mit
42 % Roggenanteil,

Borek
Gefillt mit Feta,
Stiick = 0.40

Schoko Kokos-Kuchen
Stiick =1.50

Wochengerichte

Putensteak

mit Senf-Zwiebel-
kruste und
Rosmarin-
kartoffeln

Frischer Blumenkohl
mit Kése liberbacken,
dazu Sauce Hollandaise
und Salzkartoffeln

Tag der Arbeit

Kiichenmeister-
Frikadelle

mit Champignon-
rahmsauce und
Bratkartoffeln

Mittwoch |

Rinderbraten
mit Kaisergemdse,
dazu KIoRe

Samstag
mit Bratensauce

und Kartoffel-

stampf ; z Auszeichnung fiir
Wirsingroulade




