GLOBUS Landbrot e, GLOBUS Elsésser Landbrot : GLOBUS Eiweibrot

Kraftig ausgebacken mit ; . 80/20 Weizenmischbrot, .=~ = = &% Mitca. 20 % Eiweil

20 Stunden gereiftem i ‘% 1kg=4.60 P 5=+ undca.5%Kohlen-

Natursauerteig und . . 4 ; ¥ . hydrate,
4- -» Sonnenblumenkernen, " b g - ‘

1kg=5.10 : Eiie, o~ ) E e
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GLOBUS Kiirbiskernbrdtchen ' GLOBUS Obsttorte -
s Weizenbrétchen, mit 4@ " Luftiger Biskuitboden, reichhaltig ." . S n ac k I n S e |
M E I ST E R BAC KE R E I Kirbiskernen und : ‘ s , mit saftigen Friichten belegt, " b v

GLOBUS Windbeutel
‘ - Brandteiggeback mit frischer Sahnefiillung
;
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Kiirbissaft, sehr - T . verschiedene 3
aromatisch, . | i Geschmacksrichtungen, ; m
Stiick =0.44 =% o . TR 5, -
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GLOBUS GLOBUS Muffin
Zwetschgenkuchenschnitte : 4 Verschiedene Sorten
Mit Butterstreuseln, : '

aus Hefe-Mirbeteig,

GLOBUS Brotchen
Verschieden belegt
+ 1 Kaffee nach Wahl

GLOBUS Sahnetorte e GLOBUS
Fruchtig, luftig und " - Sahnetorte to go
leicht bekdmmlich, L o Verschiedene
verschiedene i T o 3 Sorten,

Sorten, By - = =8 1kg=9.69

1kg: 6.89—10.00_I p :

je 620-900 g

”pht unser

Sauerteigbrot

Wochengericht Wochengericht
Tagliatelle Bratwurstschnecke
4- -‘ mit Porr‘ee- mit Mohrenstampf
Hackfleischsauce
‘- - '

RESTAURANT

Montag Mittwoch
/‘/

Hahnchen Junge Kiiche: ‘ Geschnetzeltes

Cordon-bleu Vegetarische Maultaschen /,/' vom Schwein,

mit Kaiser- mit Zwiebelschmelz, y in Pfefferrahm-

gemuise, dazu Kartoffelsalat y: sauce, dazu

dazu Kartoffel- / Spétzle

stampf

800

Samstag

Donnerstag

Putensteak

mit Tomate und
Kase Uiberbacken,
dazu Rostitaler

Forelle Miillerin
mit Petersilienkartoffeln

* Avocado, vegetari '-_ : . Gekochtes

: i s Rindfleisch
Mayonna1se Tamago, ‘ : mit Meerret-
Avocado, Gurke und Paprl’k tichsauce
Ingwer, Wasabi und Soja- und Bouillon-
sauce 1 kg 30.28 !'_ ) | kartoffeln

K;

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
CAS/KW31/26 Sie bitte den Aushdngen in unserem GLOBUS Restaurant.



