GLOBUS Laugenstange Anno 1688
Weizenmischbrot mit
55 % Weizenmehl und
20 % Roggenmehl,
1kg=3.00

Stiick = 0.80

Frische-
backerei

800 g

240

Weizenmischbrot Roggenzwilling Rosenbratchen Schweizer Weckli Steinofen Meisterbrochen
55 % Weizen- Roggenmischbrot mit Hell oder dunkel, Weizenbrétchen, ¢ Dunkel, aus Weizenmehl,
mehl 42 % Roggenanteil, Stiick = 0.30 ; '“;’-'w,- Stiick = 0.50 Roggenmehl und Olsaaten,

Stiick = 0.50

2 Stiick

Roggenkriistchen Berliner Brezel GLOBUS Donut Dewiback Borek

Aus 38 % Roggenmehl, Fettgeback aus Mit Marshmallows, i Pflaumenstreusel- Gefiillt mit Feta

Stick=030 g Weizenmehl, Stiick = 1.30 .y schnitte i B
- mit Zucker, M, Stiick = 1.60 o ‘ ¢

Stiick = 0.70

2 Stiick 2 Stiick pro Stiick

082

Wochengericht

Wochengericht

GLOBUS Chili con Carne
Kiichenmeister- . dazu Reis
frikadelle

mit Feta

tiberbacken,

dazu Pommes

frites und

RESTAU RANT

Aus unserer Eigenproduktion Montag Dienstag -~ Mittwoch

Griechischer Salat
Verzehrfertig
abgepackt

Waurstgulasch
mit Penne Rigate

Junge Kiiche: Pfannengyros
Vegetarisches Schnitzel vom Schwein, mit Tzatziki
mit Paprikasauce und Krautsalat,
und Pommes frites ' dazu

Butter-

reis

Bohnensalat

: Donnerstag
mit Speck,

Schweizer Schnitzel
mit Schinken,
Tomaten und

Kase Uber-

backen, dazu
Bratkartoffeln

nformationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehme

I
BOB/KW30/26 @ fe bi

Sie bitte den Aushdngen in unserem GLOBUS Restaurant.

Freitag

Gebratenes Schollenfilet
mit Kartoffelsalat
und Remoulade

Samstag

Schweine-
medaillons
mit Pilzrahm-
sauce, dazu
Kartoffel-
rostitaler



