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backerei
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Chiabrotchen Doppelbrotchen
Stiick = 0.40 Weizenbrétchen,
Stlick = 0.40

Ciabatta XXL
Weizenbrot,

Franzbrotchen
Stiick =1.00

Roggenzwilling
Roggenmischbrot mit
42 % Roggenanteil,
1kg=275

Laugenzopfli
Geflochtenes Laugen-
Weizengeback,

Vollkornbrot

Aus Roggenvollkornmehl,

Roggenvollkornschrot
und Natursauerteig

Schokoplunder
Gefiillt mit Schokolade,
Stiick = 0.90

Stiick = 0.55

2 Stiick

182

Kasechips Gouda Jung

2 stiick

119

; Lachsfilet Pangasiusfilet Kasesnack
1 % Mariniert »» Mariniert, im i Verschiedene
' | Speckmantel =" Sorten,
: 1kg=7.93
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Wochengerichte

‘ Hackbraten
‘ in Rahmsauce, mit Erbsen

S inkl. und Fingermdhren,
- 0,31 Soft- dazu Kroketten
getrank
nach Wahl

Wir gratulieren der
" Globus-Stiftung 2um
 70-jihrigen Jubiléum

W -._".

adire
J Schweine
Cordon bleu
mit Kaisergemuse
in Rahmsauce, dazu
Kartoffelstampf
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Wechselnde Tagesgerichte

Hahnchenstreifen \GIIEE  Rote-Bete-Falafel DICLEETN  GLOBUS Grillteller Mittwoch
in Pfefferrahmsauce mit Vollkornnudeln kleines Schweinesteak, kleines
mit Champignons, und Tomatensauce Putensteak, 3 Niirnberger
dazu Spatzle B Wiirstchen, dazu

) Krauterbutter und

Pommes frites
-

-

Schweinesteak Samstag
mit Wiirzfleisch tiberbacken,

dazu Erbsengemiise und

Pommes frites

Rinderleber Gebratene Scholle
mit Apfel und Zwiebeln mit Sauce Béarnaise,
Ji SN k an Rotweinsauce und dazu Salzkartoffeln
il . Kartoffelstampf

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
BOB/KW33/25 Sie bitte den Aushéngen in unserem GLOBUS Restaurant.




