Roggen Pur Anno 1688 Vollkornbrot
Roggenbrot, a0 Weizenmischbrot mit 55 % Weizen- Aus Roggenvollkornmehl,
: mehl und 20 % Roggen- Roggenvollkornschrot
mehl, 1 kg =2.75 = und Natursauerteig

Frische-
backerei

¥
Baguette Borek Kdse-Zwiebelbrotchen Schweizer Weckli Brownie mit Walniissen
Mit Knoblauch-Pfefferkruste, Gefillt mit Feta Weizenbrétchen mit Weizenbrétchen, Stiick = 1.75
1kg=6.00 - 18,5 % Kase, 9 % Stiick = 0.50
- Rostzwiebeln und
i ! 4,5 % Zwiebeln,

Stiick = 0.45 _

s

Eingelegter Schafskase Mozzarella-Rucola Salat Thunfisch Frischkésezubereitung Lachs-Kabeljauspie
Mit Peperoni, getrockneten Tomaten Mediterrane Zubereitung aus rahmig- Doppelrahmstufe im Milchanteil Especiara
und Knoblauch, 50 % Fett . Tr. frischem Pasta Filata-Kase, mit

wiirzigem Rucola und fruchtigen

Cocktailtomaten mild-wiirzig

abgeschmeckt

Wochengerichte

Schweinefilet-Medaillons Hahnchen-Gemiise-Curry

Lecker darf kein  :chrpignonnm it BasmatiRels
Luxus sein! Darum ™™

bieten wir Thnen

beste Qualitat zu

fairen Preisen.

Wechselnde Tagesgerichte

Cordon bleu Montag EETPYGTS DIENEIENN  Gefiilite Paprikaschote Mittwoch
vom Schwein, mit Erbsen- Kartoffelgemiisegratin . mit Tomatensauce,
Mohrengemiise, mit Beilagensalat dazu Reis

dazu Pommes frites
ﬁh
@ -w

Sauerbraten DLUNEISERR  Gebratenes Hokifilet Schweineschnitzel
mit Rotkohl, mit Dill-Sahnesauce, mit Lauch, Speck und
dazu KloRe dazu Butterkartoffeln . . Kase liberbacken,

dazu Pommes
- N
%

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
BOB/KW36/25 Sie bitte den Aushéngen in unserem GLOBUS Restaurant.
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