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So entstehen unsere

GLOBUS Butter-
Rosinen-Brotchen
Luftig und locker,

Hefeteilchen

Teamleiter der Meisterbackerei
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GLOBUS Saatenbrotchen
Weizenbrétchen, —
verfeinert mit Leinsaat g

GLOBUS Weizenbrotchen
Stiick =0.13

aus Butterhefeteig und Haferflocken, 11 kaufen -
hergestellt, Stiick = 0.55 nur 10 bezahlen
Stiick = 0.80
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— ! GLOBUS Baguette ’.;.-"“:“ GLOBUS Walnuss-Ciabatta GLOBUS Ciabatta
ombiangebot ~  Mit Pfefferkruste, 2a ™ ' Mitfeinen Walniissen veredelt, Natur,
1kg = 6.20 e 1kg=9.64 1kg=7.68
280g

GLOBUS Windbeutel GLOBUS Erdbeerkuchen GLOBUS Nuss-Striezel o
Luftiger Brandteig mit Rund Butterplunderteig mit 1‘*'@""““““

Sahnefiillung, verschiedene
Geschmacksrichtungen,
Stiick = 1.85

Lecker darf kein
Luxus sein! Darum
bieten wir lhnen
beste Qualitat zu
fairen Preisen.

So entsteht
unser Sushi
Hahnchenbrust

== in Zitronenbuttersauce,
mit Rostitalern

Christi Himmelfahrt

Donnerstag

Nussfiillung und
Butterstreuseln,
1kg = 6.92

Wochengerichte

. Lammgulasch
mit Bohnen und
Kartoffelrosti

Gnocchi-Grillgemiise-Auflauf

Wechselnde Tagesgerichte

Dienstag Mittwoch

Junge Kiiche:
Champignonkopfe
in Rahmsauce, dazu
Semmelknodel

Hausgemachtes
Rindergeschnetzeltes
Stroganoff

mit Spatzle

Paniertes Schweinekotelett Samstag

mit Mohrengemiise
und Butterkartoffeln

Gefliigelfrikadelle
mit Kaisergemiise
liberbacken, dazu
Krauterschmand
und Wedges

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
GEN/KW20/26 Sie bitte den Aushéngen in unserem GLOBUS Restaurant.



