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Bauernbrot Kreuz Harry Rosenbrotchen Dinkelbrot Ciabatta XXL _ o
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Wechselnde Tagesgerichte

Hahnchenstreifen \GIIEE  Rote-Bete-Falafel DICLEETN  GLOBUS Grillteller Mittwoch
in Pfefferrahmsauce mit Vollkornnudeln - kleines Schweinesteak, kleines
mit Champignons, und Tomatensauce /- =i Putensteak, 3 Niirnberger
dazu Spatzle B Wiirstchen, dazu
) Krauterbutter und
Pommes frites

Rinderleber Gebratene Scholle Schweinesteak

mit Apfel und Zwiebeln mit Sauce Béarnaise, : ) mit Wiirzfleisch iberbacken,
an Rotweinsauce und dazu Salzkartoffeln g dazu Erbsengemiise und
Kartoffelstampf ,  Pommes frites

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
GRU/KW33/25 Sie bitte den Aushéngen in unserem GLOBUS Restaurant.



