nserem Teig steckt.
Weil'ich ihn selbst
eknetet habe.

Herr B ann, Backermeister und
Teamleiter der Meisterbackerei

GLOBUS Fladenbrot GLOBUS Fladenbrot GLOBUS Roggenbrotchen
mit Kise mit Oliven und Kise Rund, i
100 % Weizenbrot, P e 100 % Weizenbrot, e Stiick = 0.39 5
L T 1kg = 6.80 g W g - |
500g & i s T o, " o
3 g = i ' S 4 4 kaufen -
' nur 3 bezahlen

GLOBUS Vollkornbrotchen : GLOBUS Pariser Kranz GLOBUS Sandkuchen
Aus 70 % Weizen- und e Aus Rihrteig, mit Pudding- o, Verschiedene Sorten,

30 % Roggenvoll- creme, auRen mit ST e :{ : : 1 kg: 8.76-9.21
kornmehl, Mandeln bestreut, ]
Stiick = 0.63 1kg=8.53 g "

fii 850 g _ *' . je 380-400

7250 o 350
- X

GLOBUS GLOBUS Butterplunder ) GLOBUS Kasekuchen
Schokoladenplunder Mit Pudding und o Mit Mangogeschmack,
Mit Butter gebacken, L= Pflaumen, hauseigene Rezeptur,
Stiick = 1.35 Stiick =2.00 1kg=6.08

1.150 g

690 |

Wochengerichte

Lecker darf kein [t Bt/
° dazu Butterspatzle Uberbacken, dazu
Luxus sein! Darum Y st
bieten wir lhnen '
beste Qualitat zu

fairen Preisen.

&Y

Wechselnde Tagesgerichte

Gefliigelfrikadelle Rotes Thai-Curry Dienstag R Mittwoch
mit Gemiise tiberbacken, mit Kokosmilch, mit Bolognesesauce

dazu Krauterschmand dazu Reis I und Reibekéase

und Wedges g

Auszeichnung fiir
Kiichenmeister
Bolognese

T
: ST
bcos 2
Kassler DIDLETSERN  Gebratenes Zanderfilet FEIERR  paniertes Schweinekotelett Samstag
mit Sauerkraut, dazu auf Grillgemdise, mit Rahmkohlrabi,

Kartoffelstampf EVARNETNEETS dazu Petersilien-
kartoffeln

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
HAT/KW46/25 Sie bitte den Aushéngen in unserem GLOBUS Restaurant.



