hserem Teig steckt.
Wéll‘lch ihn selbst

. rrHerrEng hardt,
Teamleiter der Meisterbackerei

GLOBUS Sandkuchen o GLOBUS Zwetschgenkuchen 7 GLOBUS Butter-Schokobrotchen
Verschiedene Sorten, S, T Mit Butterstreuseln, - Gebacken aus Butterhefeteig

1kg: 8.75-9.21 g e .,‘_, . ein ganzer Kuchen, o i - g und Schokotropfen,
S e Rl 1kg=13.26 % '_ = !;' Stiick = 0.58
je 380-400 g 950 g e T i e
3 2 Ba¥ < " ' 4 kaufen -
VR ~ nur 3 bezahlen
.. || GLOBUS Kéasekuchen . GLOBUS Butterplunder i T GLOBUS Ciabatta
‘ | Hoch, ein ganzer g_=" Mit Pudding A * Natur, 1 kg =7.50
I Kuchen, _ und Pflaumen, AT ] Tin . 4
! & 1kg=521 Stiick = 2.00 : “he 0
1150 g 280¢g p AR .
599 210 (Mg
GLOBUS Laugenbrezel GLOBUS Butter- T e ym— GLOBUS Brotsticks :
Stiick = 0.70 ) Rosinen-Brétchen Hefeteilchen Gerdstet und gewdirzt, ;
Luftig und locker, verschiedene Sorten,
T " aus Butterhefeteig Tkg=16.25
Mehrmals taglich = B hergestellt,
frisch hergestellt - | Stiick = 0.77
je120g

195

. ) Wochengerichte
Wir gratulieren der 9¢r
Hackbraten

G(Oblﬂ‘-gﬂﬂm/lg Z“m in Rahmsauce, mit Erbsen

inkl. und Fingermdhren,

20-jdhrigen Jubiliium £ B Tl o

nach Wahl

Schweine

Cordon bleu

mit Kaisergemiise
in Rahmsauce, dazu
Kartoffelstampf

Wechselnde Tagesgerichte

Hahnchenstreifen VINETE  Rote-Bete-Falafel DIELEELE  GLOBUS Grillteller Mittwoch
in Pfefferrahmsauce mit Vollkornnudeln kleines Schweinesteak, kleines
mit Champignons, und Tomatensauce T 3 Putensteak, 3 Niirnberger
dazu Spatzle B Wiirstchen, dazu

; Krauterbutter und

Pommes frites j
=
g " _,,-"

-

-

Rinderleber DLLUETCSIERR  Gebratene Scholle Schweinesteak
mit Apfel und Zwiebeln mit Sauce Béarnaise, - mit Wiirzfleisch iberbacken,
an Rotweinsauce und dazu Salzkartoffeln dazu Erbsengemiise und
Kartoffelstampf ; y Pommes frites

Samstag

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
HOC/KW33/25 Sie bitte den Aushéngen in unserem GLOBUS Restaurant.



