Die GLOBUS-
Meisterbackerei
gratuliert der
Globus-Stiftung
zum 20-jahrigen

Jubildum
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GLOBUS Dinkelzwilling GLOBUS Partyrad GLOBUS Kiirbiskernbrotchen
Dinkelbrot, Weizengeback, Weizenbrdtchen mit
1kg=4.80 mit verschiedenen Kirbiskernen und
Dekoren, Ve = Kirbissaft, sehr
1kg=8.50 / =1 aromatisch,
’ & Stiick =0.40
750 g 400g

360

' \ GLOBUS Laugenbrezel GLOBUS GLOBUS Cookie 4er
F' Stiick = 0.66 Kaselaugenbrezel i Himbeer-White, Triple
B . Stiick = 1.38 - Chocolate, Chocolate und
Mehrmals téglich frisch Hafer-Rosinen-Zitrone, +2
hergestellt Stiick = 1.00 ¥y
2 stiick -: b .
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GLOBUS Obsttortchen GLOBUS B T = GLOBUS Sahnetorte
Verschiedene Sorten, Mohn-Kasekuchen ’ Verschiedene Sorten,
" 4«.‘ Stiick =2.13 Rund, ein ganzer @ @ fruchtig, luftig und
p _:c\ » Kuchen, 1kg = 6.35 _ ,{ Q _ leicht beksmmlich,
t' "1‘ p je ganze Torte,

1kg=7.30

-"“@
1. 1009 je820g

—

Wir gratulieren der
. Panierter Seelachs
G{O b(,(S‘-gtl ﬂ“ l’[g 2Um : mit Kartoffelsalat

| inkl. und Remoulade
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Pfannengyros
mit Tsatsiki,

Pommes frites
und Krautsalat

GibUUS

Wechselnde Tagesgerichte

Cordon bleu Junge Kiiche Dienstag QEETYY Mittwoch
vom Hahnchen mit Erbsen- vegetarische Currywurst, mit Schinken-

Mohrengemiise, dazu dazu Kartoffelspalten Sahne-Sauce

Pommes frites

Hausgemachter Donnerstag AT i i Samstag
Rinderbraten mit Dillrahmsauce und 2 aus dem Schweineriicken,

dazu Apfelrotkohl Butterkartoffeln " "=, mit Tomatensauce,

und Kartoffel- dazu Spaghetti

kloRe 3

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
HOY/KW27/25 Sie bitte den Aushéngen in unserem GLOBUS Restaurant.



