nserem Teig steckt.
Weil'ich ihn selbst

knetet habe.

#rr Frank, Erstkraft
rei

Hauseigene Herstellung mit einer Teigreife von iiber
20 Stunden. Ein rustikales Brot mit einer fluffigen Krume.

GLOBUS Dinkelriihrkuchen GLOBUS Pariser Kranz GLOBUS Kiirbiskernbrotchen
Apfel, Aprikose, Johannisbeere, Aus Riihrteig, mit Pudding- ) Weizenbrétchen mit Kiirbis-
Kirsche oder Pflaume, - &3 . creme, aulRen mit . F AR kernen und Kiirbissaft,
1kg=8. : S T Mandeln bestreut, i e sehr aromatisch,

1kg =8.53 by S Stiick=0.40

850 g

725 ’ | : ‘ 4ka:en E

nur 3 bezahlen!

GLOBUS Windbeutel mit Sahnefiillung GLOBUS Sahnetorte = GLOBUS Elsasser Brotchen

Luftiger Brandteig, verschiedene Fruchtig, luftig und leicht E Y Weizenbrdtchen mit kréftigem,
Geschmacksrichtungen, . bekémmilich, ver- 2 q rustikalem Geschmack, mit vy
Stiick =1.18 & g ¥ % schiedeneSorten, & s

je ganze Torte,

Kombiangebot 1kg=7.30

Natursauerteig gebacken, .+ e
Stiick = 1.00 { e
]

je820g

599

GLOBUS Schweineohr GLOBUS By GLOBUS Ciabatta
Zarter Blatterteig, : Sahnetorte to go ﬂ Natur,
! Stiick = 1.65 y Mit Daimgeschmack, 1kg=7.50
W Y Tkg=11.47

pro Stiick

Wochengerichte

Kesselgulasch Dibbelabbes
vom Schwein, mit Apfelmus
dazu Spatzle

Bei GLOBUS sind die Kleinsten die GroBten

*Wenn die Begleitperson ein Hauptgericht bestellt, genieen
Kinder unter 1,10 m KorpergroRe ihr Essen umsonst.

.
'
\

i

Fg—— Wechselnde Tagesgerichte
unser Sushi
E Hiihnerfrikassee Montag BTG Dienstag syt
. : mit Erbsen und Blumenkohl-Kase-Bratling , mit Cherrytomaten, Rucola,
HH Méohren, mit Sauce Hollandaise y Kréuterpesto und

dazu Reis und Kartoffelstampf geriebenem Hartkase

291g

Schweinenackenbraten Rotbarsch Hahnchen Cordon bleu Samstag
dazu Leipziger Allerlei in Eihiille mit . mit Kaisergemise
- | und Kartoffelgratin Kréutersauce, : in Rahmsauce,

LTI ) - dazu Gemiisereis )\ dazuKartoffel-
| f\ ! s \  stampf
I #‘ \':..' 4 T .2

i

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
1-0/KW32/25 Sie bitte den Aushédngen in unserem GLOBUS Restaurant.



