GLOBUS Steinofenbrot GLOBUS Parisienne " GLOBUS
Wir verwenden fiir unser Brot nur taglich Aus 100 % Weizenmehl Roggenbrotchen

frisch angesetzten Sauerteig, der g r gebacken, 1 kg = 6.25 Stiick =0.40 .

iber 20 Stunden reifen muss,

4- -» Wasser, Salz und Hefe, Vi : WP
das schmeckt man / ..-"A '
G' nuus 3 2 'D
GLOBUS Zwiebelbaguette GLOBUS GLOBUS Streuselkuchen ﬁ‘;q A
100 % Weizenbrot Zwetschgenkuchen Mit Butterstreuseln, '}? 4’ e

mit R6stzwiebeln, Mit Butterstreuseln, 1kg=6.80
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GLOBUS Sahnetorte to go GLOBUS Cookies L
Verschiedene Sorten, Himbeer-White, Ty ke S n ' I I l S '
1kg=9.69 e Triple Chocolate, R
H J Hafer-Rosine-Zitrone 4 .= & ¥ GLOBUS Butterplunder
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GLOBUS Sahnerolle GLOBUS Donut GLOBUS Bauernkuchen
Lockerer Biskuit, gefiillt Hefeteigringe, ver- i : - Verschiedene Sorten
mit feiner Sahnecreme, 4 schiedene Sorten, (¥

versch. Geschmacks- Stiick = 0.87
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Wochengericht Wochengericht

Cordon bleu BR# "% Tomate-Mozzarella
vom Schwein, Vo mit Rucola und

mit Kaiser- ; , €. Balsamicocreme,
rahmgemise, > 44 dazu Baguette
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' D dazu Kartof-
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Montag Dienstag . Mittwoch
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- Mit 'FTusskrebsen Hahnchenstreifen : : ! Junge Kiiche: GLOBUS Grillteller

Fire in Pfefferrahm- S, S Vegetarische y Schweinesteak,
und Mango, - diE] sauce, mit y ot 2% Bolognese i " Putensteak,
1 kg 27 27 A d . Champignons, # mit Spaghetti LT ' Nirnberger
T s Ay ¥l  dazu Spatzle . I oRe TSR W Wiirstchen,
gy | Bk A L Krauterbutter und
Pommes frites

e Donnerstag Freitag —==="" "= Samstag
' InS|de Out, mit

 krebsen und Marﬁ_ ! >
'.lmit Thunﬁsch, Rucol Rinderleber Gebratene Scholle s . Schweine-

'Fhschkage und Rést- mit Apfeln und S mit Sauce ! riickensteak
szebeln 1 kg 31_' 9 3 ’ Zwiebeln an Béarnaise, dazu - mit Zwiebeln
- Rotweinsauce = Salzkartoffeln und Kase
und Kartoffel- . " (iberbacken,
stampf i > f = dazu Wedges

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
KBB/KW33/26 Sie bitte den Aushdngen in unserem GLOBUS Restaurant.



