iserem Telg steckt.
W""ITEh ihn selbst

- Herr Chopelin,
Lefter der Meisterbackerei

GLOBUS Obsttorte
Luftiger Biskuitboden, reich-
haltig mit saftigen Friichten
belegt, verschiedene Ge-

GLOBUS Sauerteigbrot
Roggenmischbrot,

60/40 Roggenund Weizen-
mehl, mit hauseigenem

GLOBUS Baguette
Mit Pfefferkruste,
1kg =6.40

schmacksrichtungen, o . Natursauerteig gebacken
1kg=8.78 "
je900g y oy -. B " 000
GLOBUS Kiirbiskernbrot GLOBUS Sahne-Windbeutel ) GLOBUS Elsasser
60/40 Weizenmischbrot, Luftiger Brandteiggeback Eas \'.\’* i Landbrot
mit Kiirbiskernen, mit frischer Sahnefiillung, ; Weizenmischbrot

’ m
Stiick = 1.73 "l l‘ "\
o

1kg = 4.27 ) (80/20),
1 kg = 4.60
r
7509 - 750¢g

GLOBUS Roggenbrotchen
Rund, Stiick = 0.40

4aufen = V

nur 3 bezahlen
.

GLOBUS Pariser Kranz

Aus Riihrteig, mit Puddingcreme,

aulen mit Mandeln bestreut, i
1kg =8.82 :

Wochengerichte

Eisbein

auf Sauerkraut,
mit Kartoffeln
und Senf

Lecker darf kein
Luxus sein! Darum
bieten wir lhnen
beste Qualitat zu
fairen Preisen.

So entsteht
unser Sushi

Wechselnde Tagesgerichte

Dienstag

Hiihnerfrikassee
mit Erbsen und
Champignons,
dazu Reis

Junge Kiiche:
Vegetarisches Gyros
mit Krautsalat und
Tzatziki, dazu
Pommes frites

"

980 '

Kapseehecht
in Eihiille, mit
Krautersauce,
dazu Gemiisereis

Geschmorte Wirsingroulade
mit Bratensauce

und Salzkartoffeln
Auszeichnung fiir & am

Kiichenmeister
Wirsingroulade

m Geschmorter Rinderbraten

GLOBUS Schlachtfest:
Wellfleisch, Blut- und
Leberwurst, dazu
Sauerkraut und
Kartoffel-

stampf

Schweineschnitzel
mit Spiegelei und
Schmorzwiebeln,
dazu Brat-
kartoffeln

mit Rosenkohl
und Spatzle

- b d
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
Sie bitte den Aushéngen in unserem GLOBUS Restaurant.



