nserem Teig steckt.
Wélhch ihn selbst

Konditor!

GLOBUS Fladenbrot GLOBUS Fiinfkornbrot GLOBUS Butter-Schokobrotchen
Mit Schwarzkiimmel, 55/45 Weizen und Gebacken aus Butterhefeteig
100 % Weizenbrot, . Roggen, Hafer, Gerste, und Schokotropfen,

1kg=5.10 T Hirse, 1 kg = 5.60 Stiick = 0.60

500 g

4 kaufen -
nur 3 bezahlen

GLOBUS Saatenbrotchen GLOBUS Zupfkuchen GLOBUS Amerikaner GLOBUS Berliner

Weizenbrétchen, verfeinert mit Leinsaat Hoch, rund, hauseigene Mit Motiv-Dekor, Aus Butterhefeteig,

und Haferflocken, Stiick = 0.41 Rezeptur, ein ganzer . £ Stiick =1.73 d mit Mehrfruchtfiillung,
e Kuchen, 1kg=7.09  LReis (e : Stiick = 0.60

10 kaufen -
nur 9 bezahlen

w

Rosinenschnecke GLOBUS Obsttorte o GLOBUS Bienenstich GLOBUS Berliner
Plunderteilchen mit Luftiger Biskuitboden, reich- Mit Sahnefiillung, - + Mit Pistazien-
Butter gebacken, haltig mit saftigen Friichten o - ein ganzer Kuchen, cremefiillung,
Stiick =1.35 belegt, verschiedene Ge- g L e 1kg=8.33 Stiick = 1.40
schmacksrichtungen, - -
1kg=8.00 gr o g 5"
2 Stiick je 900g . = [ o00 g 2 Stuck

Asia-WochenschIager Wochengerichte

Paneng Gai Eisbein GLOBUS Schlachtfest:
Hahnchengeschnetzeltes, Erdniisse, Limetten- auf Sauerkraut, Wellfleisch, Blut- und
blatter, Peperoni, mit einer Paneng Currysauce, mit Kartoffeln Leberwurst, dazu
dazu Reis und Senf Sauerkraut und
Kartoffel-
stampf

899

So entsteht
unser Sushi

Wechselnde Tagesgerichte

Hiihnerfrikassee Junge Kiiche: DIENEERR  schweineschnitzel Mittwoch
mit Erbsen und Vegetarisches Gyros ___ mit Spiegelei und
Champignons, mit Krautsalat und Schmorzwiebeln,
dazu Reis Tzatziki, dazu - dazu Brat-
Pommes frites Y. kartoffeln

alace : Geschmorte Wirsingroulade Donnerstag Q'erreIr m Geschmorter Rinderbraten

mit Bratensauce in Eihiille, mit mit Rosenkohl

und Salzkartoffeln Krautersauce, und Spatzle
dazu Gemiisereis

i ati;

Auszeichnung fiir e -
,.- 4

Kiichenmeister g E\r

Wirsingroulade g“h:ﬂ_.

iy

- ’ —
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
Sie bitte den Aushdngen in unserem GLOBUS Restaurant.



