GLOBUS Roggenbaguette 8w GLOBUS
Rustikales Stangenbrot, -"/ ! "_"-d-:,: 1 {/ Dinkelzwilling
aus Weizensauerteig, £ Dinkelbrot,
1kg=7.71 1kg = 5.00

GLOBUS Landbrot P e
60/40 Roggenmischbrot, kraftig ,ﬁ 4
ausgebacken mit 20 Stunden ; vl

gereiftem Natursauerteig
und Sonnenblumen-

4- -»

kernen
G'nuus 240¢g 1.000g
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4 \ 6 kaufen- '\
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GLOBUS Apfel- GLOBUS Nussschnecke o _"f~ GLOBUS
Mandel-Késekuchen P Plundergebéck, 4{ ; _~+ Kaselaugenstange By ’/ 4/
Ein ganzer Kuchen, . mit Niissen, ~ -w- i" Stiick = 1.45 P s,
1kg=6.64 W) Stiick = 1.43 .
w f &
1.100g
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o {14 Nr.1bei Auswanhl GLOBUS Sandkuchen - 2% GLOBUS Sahnerolle GLOBUS Amerikaner
[Qﬁ';’?ﬁfﬁ%’?""' i Hl] an frischen Brot- Verschiedene Sorten,  # ; 4= " "8 Lockerer Biskuit, gefiillt Schwarz/Weil3 o
| und Backwaren 1 kg: 9.23-9.71 e " mit feiner Sahnecreme, ver- Mit Zuckerguss und ==
i 44 schiedene Geschmacks- kakaohaltiger
richtungen, Fettglasur, &
1kg=13.50 Stiick =1.55 &
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MEISTER BACKEREI je 380-400 g je400g l
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Asia-Wochenschlager

540 ¥

globus.de/kundenmonitor

Wochengericht

Gaeng Keow Wan Gai - Pichelsteiner Eintopf
Hahnchengeschnetzeltes, Bambussprossen, / mit Rindfleisch
Bohnen, Peperoni, Basilikum, Paprika, Karotten, und Brotchen

in einer Green-Thai-Currysauce, dazu Reis 'l

Nr. 1bei Wetthe-

/(undenmonitor' Werbsverglelcn
Deutschiand Fnsche der

Produkte

RESTAURANT

globus.de/kundenmonitor

An unserer Sushitheke [, Montag Dienstag Wochengericht

Putensteak
mit Schmor-
zwiebeln,
Spiegelei
und Brat-
kartoffeln

?ob up! Flusék;ebb'

Sushl Reis, Flusskreh Hahnchenschenkel Junge Kiiche:

mit Erbsen-Mohren- Buntes Gemiise-
gemiise, dazu e Ragout
Pommes frites _— & mitReis

5 Mittwoch Donnersta Freita
mlt Lachs-und Thu 9 9

~ Nigiri, Inside Out mit .
S Schweine- s Rinderbraten * Gebratenes

'Vegetar@che Rlesenrolle v ol medaillons 3 Ay mit Apfelrotkohl Kabeljaufilet
mftjapanlscher Mayonna r mit Champignon- . \' 2N . und KI6Ren dazu"RatatouiIIe—
“Tamago, Avocado, Gurke uhd ! & rahmsauce, e A ; gemiise und
Paprika, Ingwer, Wasabi u p dazu Spatzle oy ' ' _ Rostitaler
Sojasauce, kg =30.28 . R ' -
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Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
LUD/KW40/26 Sie bitte den Aushdngen in unserem GLOBUS Restaurant.




