nserem Telg steckt
‘Weil ich ihn selbst

geknetet habe.

. Fra inczyk,
Mrbeiterin Meisterbackerei

GLOBUS Laugenbrezel GLOBUS Weltmeisterbrot GLOBUS Saatenbrotchen
Stiick = 0.68 Weizenmischbrot mit ver- | Weizenbrotchen, verfeinert

schiedenen Saaten und einem : e mit Leinsaat und
Mohn-Sesam-Dekor, mit 4-":.;;.- Haferflocken,
Natursauerteig gebacken, & ‘a_?"‘f_ .4 Stlck=0.43

1 kg = 2.80 o =5 -

750 g 4 Stiick
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GLOBUS Butter-Rosinen-Brotchen GLOBUS Sahnerolle GLOBUS Obsttorte .

3 X . . O . So entsteht unsere ; T )

| e« - Luftig und locker, aus Butterhefeteig Lockerer Biskuit, gefiillt Sahnerolle Luftiger Biskuitboden, mit
" hergestellt, Stiick = 0.79 mit feiner Sahnecreme, E ir iE saftigen Friichten belegt,
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verschiedene Geschmacks- - verschiedene Ge- e
richtungen, 1 kg = 13.00 schmacksrichtungen, LA 5
| : 1kg=7.77 P
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GLOBUS Donuts gemischt GLOBUS Kasekuchen GLOBUS Baguette
Hefeteigringe, verschiedene Mangogeschmack, Mehrmals téglich frisch
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Geschmacksrichtungen, hauseigene Rezeptur, gebacken, 1 kg = 3.00
Stiick = 0.95 1kg=6.08
1.150g k

Wochengerlchte
Lecker darf kein  jmsemche
Luxus sein! Dal"um mit Penne Rigate . dazu ein Brotchen
bieten wir lhnen

beste Qualitat zu
fairen Preisen.

Wechselnde Tagesgerichte

Kiichenmeister Frikadelle Junge Kiiche: Dienstag QTevssim Mittwoch
mit Pfefferrahmsauce, Helles Frikassee " mit Sauerkraut, dazu
dazu Kroketten mit Reis - e Kartoffelstampf

20 % mehr Inhalt!

363g

Schweinegulasch Seelachs m Cordon bleu

I A, :I TN in Paprikarahmsauce, mit Pesto-Sahnesauce = vom Hahnchen, mit Erbsen-
dazu Butterspatzle und Gemiisejulienne, - Mohrengemdise,

ﬁ ' dazu Salzkartoffeln dazu Pommes
# ol B . frites

290 g ﬁ@@

8% Indued

Samstag

iy b :
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
LUR/KW02/26 Sie bitte den Aushéngen in unserem GLOBUS Restaurant.



