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MitarB€iterin der sterbackerei

GLOBUS Fladenbrot GLOBUS Laugenstange GLOBUS Weizenbrotchen
mit Schwarzkiimmel Stiick =0.90 4 Stiick =0.13

100 % Weizenbrot,
1kg=4.90
500 ¢ 11 Stiick
2 11 kaufen -
nur 10 bezahlen
GLOBUS Weckmann GLOBUS Sandkuchen ! GLOBUS Ciabatta
Hefeteiggeback, : ‘h.\ Verschiedene Sorten, o . Natur,
Stiick = 1.60 b 1 kg: 8.75-9.21 el ‘ & 1kg=7.50
e ' g
}. E =
-g £ .
je 380-400 g /-, ——— 280¢g
—
GLOBUS Sahnerolle s GLOBUS Amerikaner schwarz/weif} GLOBUS Lebkuchen-
Lebkuchengeschmack e % Mit Zuckerguss und kakao- Sahnetorte to go e iy
| Lockerer Biskuit, mit feiner £ -‘\ haltiger Fettglasur, Mit Lebkuchen- o, y A N
| Lebkuchen-Sahne, eine = Stiick = 1.50 geschmack, 3k gy
_ : Y ganzeRolle, 1kg =11.47 L e
o e 1kg=14.75 B i

pro Stiick 400g 170g

195

3 Eier in Senfsauce o 4 Schweinegulasch
mit Petersilienkartoffeln, "~ mit Butternudeln
dazu ein Beilagensalat

Wechselnde Tagéégerichte

20 % mehr Inhalt! Tortellini - Junge Kiiche: Dienstag Schweinefilet
mit Kasefiillung, dazu N Helles, vegetarisches mit Rahmsauce,
frische Champignons B Frikassee T dazu Mischgemiise
in Sahnesauce Vi - mit Reis - , und Rostitaler

363 ¢

1 099

So entsteht
unser Sushi

- N [=]: E Piccata Milanese Don“erStag Gediinsteter Seelachs m Brasilianischer Rahmbraten Samstag

mit Tomatensauce, mit Pestosauce £ mit Erbsen-M6hren-
dazu Spaghetti und Salzkartoffeln gemiise und Spatzle

301g

799

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
LUR/KW49/25 Sie bitte den Aushdngen in unserem GLOBUS Restaurant.



