‘unserem Teig steckt.
w.~Weilich ihn selbst

knetet habe.

Frau Seibel,
MitarbB€iterin der esterbéckerei

GLOBUS Eiweifbrot . GLOBUS Roggenbaguette o GLOBUS Butter-Rosinen-Brotchen
Mit ca. 20 % Eiweil und T ¥ Rustikales Stangenbrot : Luftig und locker,

ca. 5 % Kohlenhydraten, aus Weizensauerteig, aus Butterhefeteig

1kg=6.56 1kg=7.29 hergestellt,

Stiick = 0.57

240g
4 kufen -
nur 3 bezahle

N —

GLOBUS Apfel-Mandel- GLOBUS Sahnerolle GLOBUS Wurzelbrot
Kasekuchen Lockerer Biskuit, gefiillt mit feiner " Durch die lange Teigfiihrung aus
Ein ganzer Kuchen, Sahnecreme, verschiedene Y einem Weizenteig entsteht ein e,
1kg=6.35 Geschmacksrichtungen, H knuspriges, luftiges und leckeres
1 kg =13.00 Stangenbrot, 1 kg = 6.88 >

5

\. <
GLOBUS Apfelplunder GLOBUS Gemischte Donuts GLOBUS Eierschecke

Mit Butter gebacken, s * Siedegebéck aus Hefeteig, it . Séachsiche Art,
Stiick =1.35 - s verschiedene Sorten, g 1kg=9.48
E : Stiick = 0.95 T

Wochengerichte

Hausgemachter WeiRer Bohneneintopf
Lecker darf kein e » SAar U e,
Luxus sein! Darum foceen
bieten wir lhnen
beste Qualitat zu

fairen Preisen.

GLOBUS Junge Kiiche: GLOBUS Grillteller
Kiichenmeisterfrikadelle Fleischlose Currywurst Kleines Nackensteak,

mit Rahmchampignons, mit Pommes frites e kleines Putensteak,
dazu Réstitaler ; 3 Nirnberger

y Wiirstchen,
dazu Krauter-
butter und
Pommes
frites

Gefiillte Paprikaschote Spinat-Lachslasagne Rindergulasch
mit Tomatensauce mit Tomatensauce dazu Apfelrotkohl
und Butterreis und Kase (iberbacken und KIoRe

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
Sie bitte den Aushdngen in unserem GLOBUS Restaurant.




