Dinkelsemmel

Frische-
backerei

pro Stiick

070

Dinkelspitz

080

Kornerbreze Kastenweil3brot Peperoni-Ring Tiirkischer Fladen Dinkel-Vollkornbrot

Mit Sesam, Mohn, Sonnenblumen- 100 % Weizenmehl, 100 % Weizenmehl, Peperoni Frisch gebacken, aus reinem Mit Apfeln

oder Kirbiskernen mit Natursauerteig, und Olivendl, o Weizenmehl, - und Niissen, -
T 1kg =4.60 \* 1kg =6.20 :

1kg=620 4

500 g

230

Knusperstange Mohn- oder Nuss-Schnecke Kakaozunge y Sahneroulade Schweineohr

Aus leckerem A - Butterhefeteig, . Frisch gebacken, .y Verschiedene Sorten Frisch gebacken, ‘,'Qt -

Blattertig Y }‘ mit Vanille- e mit Schokoseite - mit Schokoladen- ' £
e 4 glasur

fiillung ; T

pro Stiick

200

Wochengericht

Hahnchenbrust

4- -» gebraten,
mit Paprika-

1]
- rahmsauce
- und Butter-
5 k ‘f mer nudeln

RESTAU RANT

Aus unserer Eigenproduktion Montag Dienstag

Griechischer Salat
Verzehrfertig
abgepackt

Waurstgulasch 4 Junge Kiiche:

mit Penne Rigate Vegetarisches Schnitzel
mit Paprikasauce
und Pommes frites

Bohnensalat Donnerstag Freitag
mit Speck,

Schweizer Schnitzel Hila Gebratenes Schollenfilet
mit Schinken, - ey ¥ mit Kartoffelsalat
Tomaten und ! / N und Remoulade

Kase iiber- !

backen, dazu

Bratkartoffeln

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehme|
Sie bitte den Aushdngen in unserem GLOBUS Restaurant.

pro Stiick

200

Wochengericht

Gnocchi-Gemiisepfanne
mit fruchtiger
Tomatensauce und
Kéase uberbacken

Mittwoch

Pfannengyros

vom Schwein, mit Tzatziki
und Krautsalat,

dazu Butter-

reis

Samstag

Schweine-
medaillons
mit Pilzrahm-
sauce, dazu
Kartoffel-
rostitaler

n_



