Frische-
backerei

Vo’

Dinkelbrot Bio-Roggenmischbrot
Aus Dinkelmehl und 1kg=5.60
Dinkelvollkornmehl und
7 % Sonnenblumen-
kernen, 1 kg = 4.90

Bauernbrot Kreuz Kartoffelbrot
Weizenmischbrot mit e - 1kg =3.07
55% Weizenmehl, _«""a* g »\"\ =

1kg=330 o _ e s

500 g 750 g X 500 g 500 g
165 230 N 245 280
Fladenbrot Rosenbrotchen — Vollkornkumpel Laugeneck

Weizenvollkornbrétchen, Stiick = 1.00

Aus Weizenmehl, Hell oder dunkel,
iy Stiick = 0.53

Wasser, Hefe Stiick = 0.33
und Salz,
1kg=3.38

500 g

169

Buttercroissant Streuselchen Apfelberliner Nussschnecke

Aus Weizenmehl Hefegeback mit Stiick = 1.55 Hefegebéack mit 4

mit 21 % Butter, Streuseln, 24 % Haselniissen, Ty
Stiick = 0.60 Stiick = 1.80 Stiick = 1.05 i e

Wochengerichte
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Wechselnde Tagesgerichte

Hiihnerfrikassee Frischer Blumenkohl DIELEIEEN  Rinderbraten Mittwoch
mit Erbsen und Karotten, mit Kése liberbacken, mit Kaisergemiise,
dazu Reis dazu Sauce Hollandaise (= dazu KIoRe

und Salzkartoffeln

. gL 1S “a .
Wi .
as Rotbarsch Donnerstag HEIER  Wirsingroulade
) in Eihdille, e mit Bratensauce
mit Krautersauce, : und Kartoffel- e
dazu Gemiisereis » Tag der Arbeit stampf g @E" Auszeichnung fiir
%/ Wirsingroulade

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
Sie bitte den Aushdngen in unserem GLOBUS Restaurant.




