Frische-
backerei

Weizenmischbrot . Kiirbiskernbrot Roggenzwilling Kastenweil3brot
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Schweineohr e Johannisbeer-Streuselschnecke Fruchtiger Apfelkuchen Mandel-Bienenstich
Blatterteig-Geback, - " Mit 11 % Johannisbeeren, . Stiick = 1.98 Sahnekuchen mit
Stiick = 1.15 Weizenmehl und Fondant, 2 s # Mandelblattchen,
Stiick = 1.25 Stiick = 1.50
Wochengerichte
L e c ker d arf kei n Hausgemachte Tiegelwurst Hausgemachter Nudeleintopf
dazu Sauerkraut und mit Hihnerfleisch,
° Butterkartoffeln \ dazu ein Brotchen
Luxus sein! Darum
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bieten wir lhnen
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beste Qualitat zu
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fairen Preisen.
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So entsteht
unser Sushi
Wechselnde Tagesgerichte
Hahnchenbrust Junge Kiiche: DIEIBENN  Hausgemachtes Mittwoch
| o in Zitronenbuttersauce, Champignonkopfe Rindergeschnetzeltes
; 1 33 % mehr Inhalt! mit Rostitalern in Rahmsauce, dazu " Stroganoff
] t : Semmelknodel » » mit Spatzle
" I
Loy
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Donnerstag QeI iaer 1S Paniertes Schweinekotelett Samstag
mit Kaisergemise mit Méhrengemiise
iberbacken, dazu und Butterkartoffeln

Christi Himmelfahrt Kréuterschmand
und Wedges

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
NBR/KW20/26 Sie bitte den Aushéngen in unserem GLOBUS Restaurant.




