Frische-
backerei

Kiirbiskernbrot Weizenmischbrot Kastenweil3brot Roggenzwilling

Weizenmischbrot mit 3 55 % Weizenmehl Weizenbrot, Roggenmischbrot mit
31 % Weizenmehl und 1kg=2.92 42 % Roggenanteil,
9 % Kiirbiskernen, 1kg=3.00
1kg=292
! T
h, " 4 ."’; :
750 g "o 750 g
Vollkornkumpel . Roggenkriistchen - Doppelbrotchen ] Kase-Zwiebelbrotchen

Weizenbrétchen mit 18,5 %
Kase, 9 % Rostzwiebeln

und 4,5 % Zwiebeln,
Stiick = 0.50

Weizenvollkornbrétchen,
Stiick = 0.53

Aus 38 % Roggenmehl, & = Weizenbrétchen,
Stiick = 0.37 r ~  Stiick =0.38

Johannisbeer-Streuselschnecke
Mit 11 % Johannisbeeren,
Weizenmehl und Fondant, 4
Stiick =1.25

Laugen-Dinkelbrotchen . Brownie mit Walniissen Schweineohr
Laugenbrétchen mit | Blatterteig-Geback,
55 % Dinkel, Stlick = 1.15

Stiick = 0.73

Wochengericht

Friihstiicksangebot
von 8.00-10.00 Uhr:
Strammer Max
1 Scheibe Brot

Nr. 1bei Wettbe- mit Schinken

/(undenmonitor' Werbsverglelch und 2 Spiegel-
Deutschiand Frische der A
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An unserer Sushitheke R Dienstag Wochengericht

C T r RhE T'
L Pop-upSushl Flu§skrefas

 Sushi-Reis, Flusskretg

Hausgemachter
Wurstgulasch
mit Penne
Rigate

Hahnchenschenkel Junge Kiiche:
mit Erbsen-Md&hren- Buntes Gemiise-
gemiise, dazu e Ragout
Pommes frites _— & mitReis

Mittwoch Donnerstag

,,Flusskrebs und Avocagi jeikny b o Schweine- 7 ] Rinderbraten Gebratenes
Vegetansche Rlesenrolle v medaillons b e mit Apfelrotkohl - Kabeljaufilet

i mftjapamsche[ Mayonna mit Champignon- 3 W und KI6Ren dazu Ratatouille-
‘Tamago, Avocado, Gurke ] rahmsauce, oy v e E ; gemiise und

Papnka Ingwer, Wasabi und 2 dazu Spatzle ! .-."'_.. . o4 = Rostitaler
SOJasauce 1 kg = 30. 78 -l E s ;

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
NBR/KW40/26 Sie bitte den Aushdngen in unserem GLOBUS Restaurant.




