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4 Nr.1bei Auswahl
H” an frischen Brot-
und Backwaren
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GIBIJUS

RESTAU RANT

Aus unserer Eigenproduktion

Chefsalat

Gemischter Salat mit Ei,
Tomaten, Gurken,

Kase und

Schinken

PLT/KW42/26 @

GLOBUS Kornersemmeln

Weizensemmeln mit Leinsaat
und Haferflocken, dekoriert
mit Sonnenblumenkernen,
Mohn und Sesam,
Stiick = 0.42

GLOBUS Krapfen
Gebacken aus einem i
Butterhefeteig, mit
Mehrfruchtfiillung,
Stiick =0.83

y ) e -

GLOBUS Donut
Mit Apfelfiillung
und Zimt,
Stiick = 1.38

2 Stiick
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GLOBUS =
Sahnetorte to go < ay )
Verschiedene o

Sorten, & 2!
1kg=9.69 | ¥

Nr. 1bei Wettbe-
werbsvergleich:
Frische der
Produkte

-
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Montag

Cordon bleu

vom Schwein, mit
Erbsen-Mohren-
gemiise, dazu
Pommes

frites

Donnerstag

Gekochtes
Rindfleisch
mit Meerret-
tichsauce
und
Bouillon-
kartoffeln

GLOBUS Kiirbiskernbrot
60/40 Weizenmischbrot,
mit Kiirbiskernen, g

Tkg=4.20 EE Ii S
@ T ¥ A

GLOBUS Krapfen
Aus Butterhefeteig,
mit Nutella® und
kakaohaltiger
Fettglasur,
Stiick =1.35

GLOBUS Zimtschnecke
Hefeteiggeback
mit Zimt,

Stiick = 1.50

i

GLOBUS Streuselkuchen
Mit Butterstreuseln,
[ 1kg=6.90

500 g

Wochengericht

Wildragout
mit Wurzel-
gemuse in
Rotwein
geschmort,
dazu Spatzle

Dienstag

Cannelloni

mit Ricotta-Spinat-
fullung auf
Tomatensauce,
mit Mozzarella
liberbacken

Freitag

Gebratenes
Rotbarschfilet
auf Grillgemise
und Rostitaler

GLOBUS Landbrot .
60/40 Roggenmischbrot,
kréftig ausgebacken mit ’ -
20 Std. gereiftem Natur- i L ﬁﬂ‘ -
sauerteig und Sonnen- Al e 5 =TT
blumenkernen e

1.000 g

375

GLOBUS Laugenstange
Stiick =0.92

3 Stiick

Wochengericht

Aus der
Wurstkiiche:
1 Paar heiBe
Wiener

mit Senf

und Breze

Mittwoch

Gefiilite
Paprikaschote
mit Tomaten-
sauce, dazu
Reis

Samstag

Rinderleberragout
dazu Kartoffel-
stampf

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen

Sie bitte den Aushidngen in unserem GLOBUS Restaurant.



