GLOBUS Steinofenbrot GLOBUS Malzkraftbrot GLOBUS Dinkelzwillin

Wir verwenden fiir unser Brot nur taglich 75/25 Weizenmischbrot, 2 Dinkelbrot,
frisch angesetzten Sauerteig, der mit Malz und Olsamen, ’ - 1kg=4.93
tber 20 Stunden reifen muss, P == 1kg=570 & Tl
4- -» Wasser, Salz und Hefe, o
' das schmeckt man
‘ - - ' ) Z
GLOBUS Vollkornbrotchen GLOBUS Fladenbrot : GLOBUS Roggenbaguette
= Stiick = 0.50 : mit Schwarzkiimmel i Mit Pfefferkruste,
MEISTERBACKEREI : ' we 100 % Weizenbrot, B T | 1kg=896
3 0 P W 1kg=5.10 s =

Ausgezel
Kﬁseku

GLOBUS - GLOBUS Einback
Laugenbrezel A ; i Aus Butterhefeteig,
Stiick = 0.68 i . ) B Stiick =0.79

GLOBUS Kéasekuchen % - - - GLOBUS Hlmbeertorte
Hoch, ein ganzer » ., T Biskuittorte,
Kuchen, SR - : % mit Himbeeren,

; : L 1kg=8.78

So entsteht unser

Kése uchen

% Wochengericht Wochengericht

Schweinebraten
in Rahmsauce
dazu Kartoffel-
gratin und
ein kleiner
Beilagensalat

Wurstgulasch
dazu
Butterspirelli

Dienstag Mittwoch
Salat mit Hahnehprsteifed Cordon bleu Junge Kiiche: Spaghetti
in Sesam = ] y
vom Hahnchen, Vegetarische mit Carbonara-
mit Erbsen- Currywurst sauce
Mohren- mit Kartoffel-

gemiise, dazu
Pommes frites

spalten

Coleslaw Donnerstag Freitag ™, Samstag

1kg=10.36

Gefliigelfrikadelle Skandinavische Piccata Milanese

mit Pfefferrahm- Fischpfanne aus dem

sauce, Kohlrabi- Schweineriicken,
gemiise und mit Tomaten-
Salzkartoffeln sauce, dazu

Spaghetti

@ Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen

Sie bitte den Aushdngen in unserem GLOBUS Restaurant.
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