Frische-
backerei

Weizenmischbrot - Kiirbiskernbrot Roggenzwilling 4 Kastenweilbrot
55 % Weizenmehl P Weizenmischbrot mit Roggenmischbrot mit - Weizenbrot,
' 31 % Weizenmehl und 42 % Roggenanteil, ;h:-:t-“: - 1kg=2.92
9 % Kiirbiskernen, 1kg =3.00 K e

1kg=2.92
7509 800 g 7509
220 2 2
Roggenkriistchen Doppelbrotchen Laugen-Dinkelbrotchen Kase-Zwiebelbrotchen
Aus 38 % Roggenmehl, Weizenbrdtchen, B Laugenbrétchen Weizenbrétchen mit 18,5 %
Stiick = 0.37 . Stiick =0.38 mit 55 % Dinkel, Kase, 9 % Rostzwiebeln
Stiick = 0.73 > ' und 4,5 % Zwiebeln,
Stiick = 0.50
' ;
Mehrkornbrotchen Brandenburger Apfelschnitte Schweineohr = Johannisbeer-
Aus Weizenmehl, Apfelkuchen, Blatterteig-Geback, ‘ Streuselschnecke
Leinsamen, und Stiick = 1.90 e Stiick =1.15 Mit 11 % Johannisbeeren,
Haferflocken, Weizenmehl und Fondant,
Stiick = 0.37 Stiick = 1.25

Griechischer Salat
Verzehrfertig abgepackt

4 Teile aus Weizenbrotchen,
Croissant, Wurst, Kase,
Butter oder Aufstrich

+ 1 HeiBgetrank**

**Dieses Angebot ist nicht kombinierbar mit anderen
Artikeln aus unserem Friihstiicksangebot.

Wochengerichte Wechselnde Tagesgerichte

Griiner Bohneneintopf 2 Fleischbllchen Asia Style Junge Kiiche: Linsenburger Dienstag QTN Mittwoch
mit Rauchfleisch, mit Sweet Chili-Sauce, mit hausgemachtem nach Hausfrauenart,
dazu ein Brétchen Lauchzwiebeln und Reis Grillgemiise und W mit Salzkartoffeln

SuRkartoffelstampf 5

Auszeichnung fiir
Fleischbéllchen
Asia Style

3 gekochte Eier Rinderroulade Donnerstag g:FrIEAN Bolognese-Schnitzel
in Senfsauce, mit Rotkohl und mit Raucherlachs- mit Pommes frites
dazu Kartoffeln und KartoffelkloBen Sahnesauce

Rote-Bete-Salat

' . ¢ .. <3 gl pi 1
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
THZ/KW10/26 Sie bitte den Aushéngen in unserem GLOBUS Restaurant.



