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Bauernbrot Kreuz 
Weizenmischbrot mit 
55 % Weizenmehl, 
1 kg = 3.30

Rosenbrötchen 
Hell oder Dunkel, 
Stück = 0.37

Buttercroissant 
Aus Weizenmehl, 
mit 21 % Butter, 
Stück = 0.68

Dinkelbrot
Aus Dinkelmehl, Dinkel-
vollkornmehl und 7 % 
Sonnenblumenkernen, 
1 kg = 4.90

GLOBUS Streuselchen
Hefegebäck mit 
Streuseln, 
Stück = 1.80

Vollkorn-Kumpel
Weizenvollkornbrötchen, 
Stück = 0.53

Kartoffelbrot
1 kg = 3.07

Laugeneck
Stück = 1.00

Bio- 
Roggenmischbrot
1 kg = 5.60

Fladenbrot
Aus Weizenmehl, 
Wasser, Hefe 
und Salz, 
1 kg = 3.60

Apfelberliner 
Stück = 0.95

Nussschnecke
Hefegebäck mit 
24 % Haselnüssen, 
Stück = 1.05
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Chefsalat 
Gemischter Salat mit 
Ei, Tomaten, Gurken, 
Käse und Schinken Schweinemedaillons 

mit Pilzrahmsauce,
dazu Kartoffelröstitaler

Calamares 
mit Knoblauch-Dip 
und Pommes frites

Bohnensalat
mit Speck, 
1 kg = 8.63

Schweizer Schnitzel
dazu Bratkartoffeln

GLOBUS 
Küchenmeisterfrikadelle 
mit Fetakäse überbacken, dazu 
Tzatziki und Pommes frites

Geschnetzeltes 
vom Schwein
in Pfefferrahmsauce, 
dazu Spätzle

Junge Küche: 
Linsenbratlinge 
mit Grillgemüse und Reis
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Karotteneintopf
mit Bauchfleisch 
und einem Brötchen

Panierte Jagdwurst 
mit Tomatensauce und
Buttermakkaroni
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