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backerei
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55 % Weizenmehl T Weizenmischbrot mit & S
o .| 31 % Weizenmehl und A #- 0
7 ‘:-. 9 % Kiirbiskernen, £
s | 1kg=2.92
o ;

i3
-

S e,
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Doppelbrotchen Roggenkriistchen
Weizenbrétchen, b Aus 38 % Roggenmehl,
Stiick = 0.38 Stiick = 0.37

Johannisbeer-Streuselschnecke
Mit 11 % Johannisbeeren,
Weizenmehl und Fondant,
Stiick =1.25

Schweineohr
Blatterteig-Geback,
Stiick =1.15
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Lecker darf kein
Luxus sein! Darum
bieten wir lhnen
beste Qualitat zu
fairen Preisen.

Hahnchenbrust
in Zitronenb_uttersauce,
mit Rostitalern

Donnerstag

Christi Himmelfahrt

300¢

2°9

Wechselnde Tagesgerichte

Roggenzwilling Kastenweil3brot

Roggenmischbrot mit Weizenbrot,
42 % Roggenanteil, 1kg=2.92
1kg=3.00
800g 750 g
T~
Mehrkornbrotchen Laugenstange
Aus Weizenmehl, Stiick = 0.83

Leinsamen und {':j. i

Haferflocken, : t'f'“.ii':_ _:",-?jq

Stiick = 0.37 PP e A S

Fruchtiger Apfelkuchen Mandel-Bienenstich
Stiick = 1.98 Sahnekuchen mit

Mandelblattchen,
Stiick = 1.50

Wochengerichte

Hausgemachte Tiegelwurst
dazu Sauerkraut und
Butterkartoffeln

Hausgemachter Nudeleintopf
mit Hiihnerfleisch,
dazu ein Brétchen

Dienstag Mittwoch

Junge Kiiche:
Champignonkopfe
in Rahmsauce, dazu
Semmelknodel

Hausgemachtes
Rindergeschnetzeltes
Stroganoff

mit Spatzle

Paniertes Schweinekotelett Samstag

mit Mohrengemiise
und Butterkartoffeln

Gefliigelfrikadelle
mit Kaisergemiise
liberbacken, dazu
Krauterschmand
und Wedges

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
THZ/KW20/26 Sie bitte den Aushéngen in unserem GLOBUS Restaurant.



