Frische-
backerei

Bauernbrot Kreuz Kartoffelbrot

Weizenmischbrot mit e i, T 1kg=3.07
55% Weizenmehl, =" T ey “:j:'. =
1kg=3.30
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Fladenbrot Rosenbrotchen
Aus Weizenmehl, Hell oder dunkel,
Wasser, Hefe Stiick = 0.37
und Salz,
1kg = 3.60
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Buttercroissant Streuselchen

Aus Weizenmehl Hefegeback mit
mit 21 % Butter, Streuseln,
Stiick = 0.68

Stick=1.80 40 .
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Lecker darf kein
Luxus sein! Darum
bieten wir lhnen
beste Qualitat zu
fairen Preisen.

Hiihnerfrikassee
Gartnerin Art
mit Reis

Putenrollbraten Donnerstag

mit Kaisergemise
und Kroketten
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Wechselnde Tagesgerichte

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
Sie bitte den Aushidngen in unserem GLOBUS Restaurant.

Dinkelbrot
Aus Dinkelmehl, Dinkel-
vollkornmehl und

7 % Sonnenblumen-
kernen, 1 kg = 4.90

1kg=5.60
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Vollkornkumpel Laugeneck
Weizenvollkorn- Stiick = 1.25
brétchen,
Stiick = 0.53
X
Apfelberliner Nussschnecke
Stiick = 1.55 Hefegeback mit 4
24 % Haselniissen, S
Stiick = 0.90 y
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Wochengerichte

Schweineschnitzel
mit Spargel und
Sauce hollandaise,
dazu Petersilien-
kartoffen

Altmarkische Gemiisesuppe
mit Rauchfleisch,
dazu Brotchen

Dienstag Mittwoch

Schweinefilet
in Pilzrahmsauce
und Spatzle

Junge Kiiche:
Garden-Gourmet-Schnitzel
mit Paprikasauce

und Pommes frites

£

Hahnchenbrust

im Backteig, mit
Preiselbeeren, dazu
Kartoffelsalat

Pangasiusfilet
mit Pestohaube
und Grillgemiise,
dazu Reis




