
Hähnchenschnitzel 
mit Pfefferrahm-
sauce, dazu
Kroketten

Nudelsalat Italia
mit getrockneten Tomaten 
und Mozzarella

Paniertes Schollenfilet
mit Kartoffelsalat
und Remouladen-
sauce

Junge Küche 
Schupfnudelauflauf
mit buntem Gemüse

Rindersteak 
mit Kräuterbutter,
dazu Pommes
frites

Kohlroulade 
mit Specksauce

Putenrollbraten
mit Bratensauce,
dazu Kaiser-
gemüse und
Salzkartoffeln

Gegrillte
Schweinshaxe
mit Sauerkraut,
dazu Salz-
kartoffeln

995050

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen  
Sie bitte den Aushängen in unserem GLOBUS Restaurant.

Wochengericht

Montag

Donnerstag

Dienstag

Freitag

Mittwoch

Samstag

Wochengericht

Aus unserer Eigenproduktion

Eintopf der Woche:
Erbseneintopf 
mit Wiener Würstchen
und Brötchen

115050
100 g

113030
100 g

11110000

990000 10100000

555050

770000

12125050

Hausgemachte 
Tiegelwurst
dazu Sauerkraut und 
Butterkartoffeln

775050

Laugeneck
Stück = 1.28

Apfelberliner 
Stück = 1.58

331515

225555

2 Stück

2 Stück

Bauernbrot Kreuz 
Weizenmischbrot mit 
55 % Weizenmehl, 
1 kg = 3.30

Rosenbrötchen 
Hell oder dunkel, 
Stück = 0.40

Buttercroissant 
Aus Weizenmehl 
mit 21 % Butter, 
Stück = 0.68

Dinkelbrot
Aus Dinkelmehl, 
Dinkelvollkornmehl und 
7 % Sonnenblumen- 
kernen, 1 kg = 4.90

Streuselchen
Hefegebäck mit 
Streuseln, 
Stück = 1.83

Vollkornkumpel
Weizenvollkornbrötchen, 
Stück = 0.53

Kartoffelbrot
1 kg = 3.07

Bio-Roggenmischbrot
1 kg = 5.70

Fladenbrot
Aus Weizenmehl, 
Wasser, Hefe 
und Salz, 
1 kg = 3.60

Nussschnecke
Hefegebäck mit 
24 % Haselnüssen, 
Stück = 0.90

116565

118080

113535

224545

116060

223030

112020

336565

228585

118080

500 g

500 g

2 Stück

500 g

3 Stück

750 g

je 3 Stück

2 Stück

500 g

2 Stück 
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