Frische-
backerei

Bauernbrot Kreuz . Kartoffelbrot S S8 Dinkelbrot Bio-Roggenmischbrot
Weizenmischbrot mit " 1kg=3.07 - i w3 44 Aus Dinkelmehl, 1kg=5.70

55% Weizenmehl, =" == .;-_.l\b_ g S g ST Dinkelvollkornmehl und ¢

1kg=3.30 / ‘ W ik - ' 7 % Sonnenblumen-

Fladenbrot

Aus Weizenmehl,
Wasser, Hefe
und Salz,

Buttercroissant
Aus Weizenmehl
mit 21 % Butter,
Stiick = 0.68

Rosenbrotchen

Hell oder dunkel,

Stiick = 0.40

Streuselchen
Hefegeback mit
Streuseln,
Stiick = 1.83

- i s 5 e kernen, 1 kg = 4.90

Vollkornkumpel

Weizenvollkornbrétchen,

Stiick = 0.53

Apfelberliner
Stiick = 1.58

Laugeneck
Stiick = 1.28

Nussschnecke
Hefegeback mit
24 % Haselniissen,
Stiick = 0.90

Wochengericht Wochengericht

Hausgemachte Eintopf der Woche:
4 - - ‘ Tiegelwurst Erbseneintopf

dazu Sauerkraut und mit Wiener Wiirstchen

Butterkartoffeln und Brotchen

Giobli

=

RESTAURANT

Aus unserer Eigenproduktion

Dienstag Mittwoch

Nudelsalat Italia
mit getrockneten Tomaten
und Mozzarella

Hahnchenschnitzel
mit Pfefferrahm-
sauce, dazu
Kroketten

Putenrollbraten
mit Bratensauce,
dazu Kaiser-
gemise und
Salzkartoffeln

Junge Kiiche
Schupfnudelauflauf
mit buntem Gemiise

Kohlroulade Donnerstag

) Freitag
mit Specksauce

Samstag

THZ/KW38/26

Gegrillte
Schweinshaxe
mit Sauerkraut,
dazu Salz-
kartoffeln

Paniertes Schollenfilet
mit Kartoffelsalat
und Remouladen-
sauce

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
Sie bitte den Aushdngen in unserem GLOBUS Restaurant.

Rindersteak

mit Krauterbutter,
dazu Pommes
frites




