nserem Teig steckt.
Weil'ich ihn selbst

selbst

knetet habe.

Herr Frank,
tkraft der%ditorei

GLOBUS Saatenbrotchen GLOBUS Kastenweif3brot GLOBUS Dinkelriihrkuchen
Weizenbrétchen, verfeinert mit Aus 100 % Weizenmehl Apfel, Aprikose, Johannisbeere,
Leinsaat und Haferflocken, " gebacken, 1 kg =4.70 Kirsche oder Pflaume,

Stiick = 0.55 A STy 1kg =8.98 i —

ot ’w%} ’%

¥ Kombiangebot [ y= GLOBUS Apfelberliner GLOBUS Berliner mit Nutella® GLOBUS Berliner
Siedegeback, . Aus Butterhefeteig, mit Mit Pistaziencreme-

Stiick = 1.55 kakaohaltiger Fettglasur, Fiillung, x
Stiick = 1.33 Stiick = 1.40 : i
—— y '
o i &
GLOBUS Windbeutel GLOBUS Nuss-Striezel GLOBUS Obsttorte A
Luftiger Brandteig mit Sahnefiillung, Butterplunderteig mit Nuss- Luftiger Biskuitboden, reich-
" verschiedene Geschmacks- : fiillung und Butterstreuseln, haltig mit saftigen Friichten

richtungen, Stiick = 1.85 1kg=6.92 belegt, verschiedene Ge-
schmacksrichtungen,

1 kg = 8.00

Wochengerichte

Hausgemachter Hahnchenbrustfilet
Hackbraten in fruchtiger

mit Wirsinggemiise Currysauce

und Kroketten A J mit Reis

Bei GLOBUS sind die Kleinsten die GriBten

*Wenn die Begleitperson ein Hauptgericht bestellt, geniefen
Kinder unter 1,10 m KorpergroRe ihr Essen umsonst.

Wechselnde Tagesgerichte

Pikanter Schaschliktopf Montag EETY G Dienstag TS Mittwoch
mit Penne Rigate Rotes Thai-Curry ki Paprikaschote
mit Kokosmilch, i e mit Tomaten-
dazu Basmatireis / \ sauce und
Reis

Szegediner Gulasch Gebratener Seelachs Schweineriickensteak
vom Schwein, mit Rahmspinat, dazu mit Zwiebeln und Kase
dazu Salzkartoffeln ot . Uberbacken, dazu

\  Wedges

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
VKL/KW06/26 Sie bitte den Aushéngen in unserem GLOBUS Restaurant.



