h wei3, was in
nserem Teig steckt.
Weil'ich ihn selbst
eknetet habe. PR

i\ :285
Herr Lahr,
Tearrter der Meisterbackerei

GLOBUS GLOBUS Fladenbrot GLOBUS Roggenbrotchen
Weizenbrdtchen ) mit Schwarzkiimmel 4 Rund, Stiick = 0.40
Zum Aufbacken, g 100 % Weizenbrot, it
Stiick = 0.19 Tkg=5.10 PR IR e 4 kaufen -
" ; - nur 3 bezahlen!
~
F II :
. L
ﬁ-ﬂ““‘*-\.h \
GLOBUS Zimtschnecke GLOBUS Streuselchen % GLOBUS Roggenbaguette
Hefeteiggeback Mit Sahnecreme-Fiillung, ’A T Rustikales Stangenbrot
mit Zimt, Stiick = 1.50 Stiick = 2.38 E %, 1 aus Weizensauerteig,
1kg=7.50
1
GLOBUS Obsttortchen GLOBUS Osterhase GLOBUS Nussstriezel
Mit kakaohaltiger Fettglasur, Aus Butterhefe- Butterplunderteig mit

verschiedene Sorten, teig, mit Butter Nussfiillung und

Stiick =2.20 gebacken, Butterstreuseln,
Stiick = 1.65 1kg=6.92
# ' 650 g

Wochengerichte
Lecker darf kein o™ oo Vo Senwei,
Luxus sein! Darum Erbsen und Ei £ P dazu Spétzle
bieten wir lhnen

beste Qualitat zu
fairen Preisen.

So entsteht
unser Sushi s d
EI’i’;ﬁEI Wechselnde Tagesgerichte
* Hiihnerfrikassee Montag RGNS DIENEIERN  schweineschnitzel
mit Erbsen und Rotes Thai-Curry mit Spiegelei und
Champignons, mit Kokosmilch, T Schmorzwiebeln,
dazu Reis dazu Reis g Y dazu Brat-
kartoffeln

Nur erhéltlich
in Wittlich

321¢g

Schweinebraten DLUNEISERR  Gebratenes Zanderfilet i Geschmorte Kohlroulade Samstag
mit Altbiersauce und mit Blattspinat und » mit Bratensauce, dazu
Butterspatzle Kartoffelrosti A Salzkartoffeln

Auszeichnung fiir

Geschmorte
Kohlroulade

290¢g

899 | sl @

in W|tt||ch

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen entnehmen
ZEL/WIL/KW11/26 Sie bitte den Aushéngen in unserem GLOBUS Restaurant.




