Hauseigene Herstellung mit
einer Teigreife von iiber 20 Stunden.
Ein rustikales Brot mit einer
fluffigen Krume.
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Herr ler, Back%elster in der
BUS Meisterbackerei

GLOBUS Fladenbrot GLOBUS Laugenstange GLOBUS Weizenbrotchen
mit Schwarzkiimmel Stiick =0.90 4 Stiick =0.13

100 % Weizenbrot,
1kg=4.90

500 ¢ 11 Stiick

2 11 kaufen -

nur 10 bezahlen
GLOBUS Weckmann GLOBUS Sandkuchen GLOBUS Ciabatta
Hefeteiggeback, : ‘m\ Verschiedene Sorten, : . Natur,
Stiick = 1.60 b 1 kg: 8.75-9.21 el ‘ & 1kg=7.50
§ _i& | ‘r-":} o
Komb bot
o <7
. je 380-400 g f’(, 280¢g
& 350 21 0
——

GLOBUS Sahnerolle s GLOBUS Amerikaner schwarz/weil} GLOBUS Adventsbrot
Lebkuchengeschmack Hos -‘;.-_'-__\% Mit Zuckerguss und kakao- Dinkelbrot mit Rosinen,
Lockerer Biskuit, mit feiner & - - haltiger Fettglasur, Haselniissen und

Lebkuchen-Sahne, eine ~ .~ Stiick =1.50 Mandeln,
. : * ganze Rolle, — o 1kg=7.20
l{; e 1kg=1475 - 1 ;
N o o %
pro Stiick 400¢g e e iy S 500 g
‘ ‘\\_ £

Lecker darf kein  icienstn R
Luxus sein! Darum "% _
bieten wir lhnen
beste Qualitat zu
fairen Preisen.

Wechselnde Tagéégerichte

20 % mehr Inhalt! Tortellini - Montag EETPYGTS Dienstag Schweinefilet
mit Kasefiillung, dazu N Helles, vegetarisches mit Rahmsauce,
frische Champignons B Frikassee S dazu Mischgemiise
in Sahnesauce Vi - mit Reis - , und Rostitaler

So entsteht
unser Sushi

Piccata Milanese Gediinsteter Seelachs m Brasilianischer Rahmbraten Samstag

mit Tomatensauce, mit Pestosauce £ mit Erbsen-M6hren-
dazu Spaghetti und Salzkartoffeln gemiise und Spatzle

301g
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