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Pflaumenmarmelade

Zutaten ... .
1,5 Kilogramm Pflaumen (entsteint) nach Belieben:

1 kg Zucker 50 ml Amaretto

1 Stange Zimt

4 Stiick Nelken

2 Packchen Vanillezucker

Z i
u ereltung oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo .

Die gewaschenen und entsteinten Pflaumen in einenTopf oder Mixer geben und piirieren.

Den Zucker unterriihren und alles 10 Minuten ziehen lassen. Wer mdchte, kann noch 50 ml Amaretto hin-
zugeben. Dann Zimt und Nelken hinzufiigen und alles aufkochen lassen.

Die heiBe Marmelade direkt in heil ausgespiilte Schraubglaser abfiillen und fest verschlieBen.



