diibils

N -4

5 groBe Quitten
250 g Zucker
11 Korn

Die Quitten abwaschen, schélen und um das Kerngehause herum fein abreiben.

Nun heit es warten... Nach zw6lf Stunden sollte sich Saft gebildet haben. Jetzt ein groBes Sieb mit einem
Passiertuch auskleiden, die Quitten hineingeben und den austretenden Saft auffangen. Das ganze nochmals
eine Stunde stehen lassen, anschlieBend die Quitten mithilfe desTuchs ausdriicken.

In einem Topf 250 ml Wasser, den Zucker und den Quittensaft aufkochen. Die Mischung vom Herd nehmen
und iiber Nacht auskiihlen lassen. Die Quittensaftmischung und das Korn mischen und durch einen Kaffee-
filter gieBen. AbschlieBend kann der Likor in zwei saubere Flaschen gefiillt und verschlossen werden.



