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N -4

Mohrensuppe mit Schafskase

2 Portionen

Zutaten -------------------------------------------------------------- .

2 Zwiebeln

400 g Mohren

30 g Butter

1TL Zucker

600 ml Gemiisebriihe
Salz

Pfeffer

100 g Creme fraiche
100 g Feta

L]
u ereltung ........................................................ .

Die Zwiebeln und die Mohren schélen und wiirfeln. Die Butter in einem Topf erhitzen, die Zwiebeln und die
Mahren darin anbraten. Mit dem Zucker bestreuen und mit der Gemiisebriihe abléschen. Alles zugedeckt
bei mittlererTemperatur etwa 15 Minuten kdcheln lassen.

AnschlieBend im Mixer fein piirieren und danach wieder imTopf zum Kochen bringen. Mit Salz und Pfeffer
wiirzen und die Créme fraiche einriihren, weitere ca. 5 Minuten bei niedriger Temperatur kdcheln lassen. In
der Zwischenzeit den Feta zerbrockeln. Die Suppe in Schélchen anrichten, mit dem Kése bestreuen und mit
etwas Creme fraiche servieren.



