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Tiramisu-Crépes-Torte



i Tiramisucreme SoBe und Deko
O 500 g Mascarpone 509 Ka\fao o
o 200 g Sahne 109 g Hlmbe\el\\l'er‘ll
o m M h 60 g Puderzucker Friichte nach Wa
?O(T)Lmsla‘\llyk 2 P Vanillezucker
fEL Zucker 3 TL San-apart

nach Belieben:

40 ml Amaretto
oder 4-5Tropfen
Bittermandelaroma

1 P, Vanillezucker

500 ml Mineralwasser

mit Kohlensaure

100 g Butter .
Backtrennspray (Decocino)

@ 2,5 5td. 31 5td.

O Crépes-Teig

Mehl in eine groBe Schiissel fiillen und eine Mulde hineindriicken.
Die Eier zufiigen und mit einem Backloffel die Eier nach und nach mit dem Mehl
verriihren. Sobald das Riihren schwerfallt, nach und nach die Milch
zufiigen und einen glatten Teig riihren. Salz, Zucker und Vanillezucker hinzufiigen
und einriihren. Das Wasser und die geschmolzene Butter unterriihren.
Den Teig abdecken und 15 Minuten stehen lassen.

O Crépes ausbacken

Eine (Eisen-)Pfanne leicht mit Backtrennspray fetten und bei mittelhoher
Hitze erwdrmen. Nacheinander etwa 35 Crépes ausbacken und zum Abkiihlen
nebeneinander auf einen Backofenrost oder auf ein Abkiihlgitter legen. Nach
dem Abkiihlen kénnen sie gestapelt werden. Die Crépes nach Belieben mit einem
Teller, einer Schiissel oder einem Backring zu 20 ¢m Kreisen zurechtschneiden.

© Tiramisucreme

Mascarpone mit einem Handriihrgerat glattriihren. Die Sahne langsam

dazu gieBen und verriihren, bis sich beide Zutaten verbunden haben.
Puderzucker, Vanillezucker, San-apart und nach Belieben Amaretto zufiigen

und nun so lange riihren, bis die Creme steif ist.

Den ersten Crépe auf eine Tortenplatte setzen und mit etwa 1-2 EL Tiramisu-
creme bestreichen, nachsten Crépe darauflegen und so die gesamte Torte fiillen.
Die Torte abgedeckt 1 Stunde kiihlen. Vor dem Servieren mit Backkakao
bestreuen und mit Himbeeren oder anderen Friichten nach Wahl servieren. |
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