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Schoko-Bananen- Chocolate-Chip mit

g'qu;::zzt(zoo ml) Tassenkuchen fiir 1 Tasse :lursii%::; eNougatkern
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AL v BaEaEe 1 EL backfeste Schokoladendrops
pALL TS S 1 TL Nutella oder Nougat |
’ TL' Bascklpulver Zitronen-Kirsch- Dekorieren .
i E-ﬂse * Tassenkuchen fiir 1 Tasse Dekorschnee

l Ite Zitrone |

iissiae Butter 1 unbehande .;
iO_ELf{Z‘S;lﬁsemakt 5-6 Sauerkirschen aus dem Glas !
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© Grundrezept

Mehl, Zucker, Backpulver und Salz mischen. Ei, Butter und
Vanilleextrakt einriihren. Den Teig nun nach Belieben verfeinern.

@ Schoko-Bananen-Tassenkuchen

% Banane mit einer Gabel zerdriicken und gemeinsam mit dem Kakao in den
Grundteig riihren. Den Teig in eine mit Backtrennspray gefettete Tasse fiillen.

Chocolate-Chip mit fliissigem Nougat-Kern

Backfeste Schokoladendrops in den Teig riihren. Den Teig in eine mit
Backtrennspray gefettete Tasse fiillen. 1 TL Nutella mittig auf den Teig legen.

Zitronen-Kirsch-Tassenkuchen '

Die Zitronenschale abreiben und in den Teig riihren. Die Kirschen unterheben. .. 8 .
Den Teig in eine mit Backtrennspray gefettete Tasse fiillen. .
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Die Tasse in die Mikrowelle stellen und den Kuchen bei 800—900 Watt ‘
etwa 1 % bis 2 Minuten backen — nicht langer, sonst wird er trocken

und zah. AnschlieBend auf einen Teller stiirzen und sofort servieren.

Nach Belieben mit Dekorschnee bestreuen.
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}Q@ Rezepte auch online! |

AlleVideos und Rezepte mit vielen praktischen Tipps
und Tricks zur Zubereitung|finden Sie online unter:
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