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© Boden

Kekse zerkleinern. Butter schmelzen und nun mit den Keksbroseln, dem
Zitronenschalenabrieb und den Mandeln verriihren. Die Keksbrosel-Mischung
in einem Tortenring mit 18 cm Durchmesser verteilen, festdriicken und einfrieren.

@ Parfait

Eier, Eigelb, Vanilleextrakt und Zucker in einer Metallschiissel mit einem
Handriihrgerat iiber einem kochenden Wasserbad fiir 5 Minuten verriihren.
Die Eiermasse wird voluminds und wird innerhalb der 5 Minuten durch das
kochende Wasser auf 80 °C erhitzt, Keime sterben ab.
Die Eiermasse vom Wasserbad herunternehmen und 20 Minuten
mit dem Handriihrgerdt oder einer Kiichenmaschine kalt riihren.
Inzwischen die Blaubeeren in einem Topf — nach Belieben mit 2 EL
Himbeergeist einkochen lassen, so dass die Fliissigkeit verdunstet.
Das Wasser mit dem Agar Agar aufkochen lassen und 2 Minuten .
sprudelnd kochen. Danach mit den Blaubeeren vermischen.
Die Sahne steif schlagen. Nun die Blaubeeren, die Sahne und .
den Schmand unter die abgekiihlte Eiermasse heben und vorsichtig
tiber dem gefrorenen Boden verteilen. Die Torte fiir mindestens
6 Stunden — aber am besten {iber Nacht einfrieren.

© BlaubeersoBle

Blaubeeren, Zucker, Zitronensaft, Agar Agar und Wasser vermischen und
aufkochen. Mindestens 2 Minuten sprudelnd kochen und danach abkiihlen lassen.
Die Torte aus dem Tortenring entfernen und mit der BlaubeersoBe anrichten.
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