Gruselige
Halloween-Snacks




Zutaten

15 TL getrockneter Oregano

@ 1 Std.r -2*3- 1 Std. @ 4 Portionen

Ob man Halloween feiert oder nicht, bleibt einem selbst iiberlassen.
Diese Snacks schmecken auch ohne Halloweenfeier richtig gut.

Die Kekse bestehen aus einem herzhaften Miirbeteig,

der mit Krdutern und Parmesan verfeinert wird. Dazu gibt’s

einen Tomatendip und eine wiirzige Thunfischcreme.

© Miirbeteig
Die kalte Butter mit Mehl, Salz, den Eiern, Basilikum, dem geriebenem

Parmesan verkneten und bei Bedarf noch etwas eiskaltes Wasser

hinzufiigen. Den Teig flach driicken und abgedeckt fiir mindestens
1 Stunde kiihlen.

Ej 10 min.

Den Teig anschlieBend kurz durchkneten, auf einer bemehlten Arbeitsflache

auf etwa 5 mm Stérke ausrollen und Totenkdpfe, Kiirbisse oder andere
Formen ausstechen. Die Kekse auf eine Backfolie legen und im Ofen bei
200 °C Ober-/Unterhitze fiir etwa 810 Minuten backen.

© Tomatendip

Die Schalotte schalen und in feine Wiirfel scheiden. Das Olivendl

bei mittelhoher Hitze erhitzen und die Zwiebelwiirfel darin fiir etwa
3-5 Minuten anbraten. Den Zucker und das Tomatenmark hinzufiigen
und 1 Minute einriihren. Das Tomatenmark mit dem Wasser abldschen,
die SoBe mit Tabasco, Salz, Pfeffer und Oregano wiirzen und etwa

10 Minuten bei geringer Hitze kocheln lassen. AnschlieBend abkiihlen lassen.

© Thunfischcreme

DenThunfisch inklusive Ol gemeinsam mit dem Frischkése, Salz, Pfeffer
und Zitronensaft piirieren.

Die Kekse mit dem kaltenTomatendip und der Thunfischcreme servieren.
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Rezepte auch online!

Alle Videos und Rezepte mit vielen praktischen Tipp:
und Tricks zur Zubereitung finden ?ie online unter:




