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O Teig

Fiir den Teig die Eier mit dem Zucker, Salz und Vanilleextrakt in “‘N
4-5 Minuten cremig verriihren. Bei mittlerer Stufe das Ol und

die Limonade hinzufiigen und anschlieBend auch die Farbpaste einriihren.

Ein paar Tropfen davon geniigen. Das Mehl mit dem Backpulver und
Natron mischen und es bei Bedarf sieben. Die Mehlmischung nur kurz einriihren,
bis sich alles verbunden hat.
Den Teig mit Hilfe eines Eisportionierers in die Papierformchen eines Muffinblechs
fiillen und im vorgeheizten Ofen bei 170 °C Ober-/Unterhitze fiir etwa 25 Minuten

backen. AnschlieBend aus dem Ofen herausnehmen und komplett abkiihlen lassen.
@ Creme

Fiir die Creme kurz den Frischkase mit dem Quark und Puderzucker in einer Schiissel
verriihren. Danach das Vanilleextrakt, die Sahne und die Lebensmittelfarbpaste
hinzufiigen und die Creme gemeinsam mit dem San-apart steif schlagen.

Die Creme in einen Spritzbeutel mit groBer Sterntiille fiillen und gleichmaBig
auf die Muffins spritzen. AnschlieBend mit Schokodrops dekorieren und

die Cupcakes fiir etwa 2 Stunden kalt stellen.

B3 @ Rezepte auch online!

AlleVideos und Rezepte mit vielen praktischen Tipp:
E.-f und Tricks zur Zubereitung finden Sie online unter:
|




