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Zutaten
Muffins 50 g Cranberries (getrocknete)
1 groBe Flasche (800 ml) 75 g Schokodrops (backfeste)
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Goldperlen

50 g Walniisse

{12 Stiick = 1 Flasche (5 15 Min. 5§ 25 Min. 3} 30 Min.
© Flasche fiillen

Die Zutaten nacheinander und abwechselnd so in die Flasche fiillen,
dass ein Muster entsteht und sich die Schichten gut abheben.
VerschlieBen und gemeinsam mit einer Backanleitung verschenken.

Auf Wunsch konnen Niisse, Cranberries und Schokodrops in einer Tiite
verstaut werden.

© Muffins backen

Den Flascheninhalt mit den Eiern, dem Sonnenblumendl und der

Buttermilch verriihren. Den Teig mit einem Eisportionierer gleichmaBig
auf 12 Muffinformchen verteilen und im vorgeheizten Backofen bei 170 °C
Ober-/Unterhitze fiir 25 Minuten backen. AnschlieBend abkiihlen lassen.

Deko

Fiir die Glasur alle Zutaten verriihren und auf die Muffins streichen.
Nach Belieben mit Krokant oder Goldperlen bestreuen.
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AlleVideos und Rezepte mit vielen praktischen Tipp:
und Tricks zur Zubereitung finden Sie online unter:
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