Zutaten:

7utaten fiir 4 Portionen:
1 Zwiebel .
4TL Globus Margarine
4 Globus Gold Kartoffeln,
vorwiegend festkochend
8 Mohren

2 Kohlrabi
2009 Blumenkohl

f

200 g griine Bohnen e
! 1L Gemiisebrihe

Salz und Pfeffer

Muskat
2 Schmelzkase - Ecke

Petersilie

Zubereitung:

Kartoffel schalen, wiirfeln und kurz andiinsten. Gemiise putzen, Méhren und Kohlrabi in
Stabchen schneiden, Blumenkohl in Roschen teilen. Mit den Bohnen zu den Kartoffeln
geben. Briihe zugieBen und alles garen. Schmelzkése kurz vor dem Ende der Garzeit
wiirfeln, in die Suppe geben und schmelzen lassen. Den Eintopf abschmecken und mit
gehackter Petersilie bestreuen.





