Endiviensalat mit Speck
Salat




Zutaten:

7utaten fiir 4 Portionen:
1 Kopf Endiviensalat (6009)
iebeln . .
2152)"’ lg durchwachsener Speck 'y
8 EL Globus Olivendl
200 ml Fleischbriihe
4 EL WeiBweinessid
Globus Salz, Peffer
Globus Zucker

Zubereitung:

Salat putzen, waschen, trocken schleudern und Blattrippen keilformig herausschneiden.
Blatter in diinne Streifen schneiden. Zwiebeln und Speck klein wiirfeln. Speck mit Ol
anbraten, Zwiebeln zugeben und 3 Min. braten, mit 100 ml Fleischbriihe abldschen.
Vom Herd nehmen, mit Essig, Salz, Pfeffer und 1 Prise Zucker wiirzen. Warme
Speck-Vinaigrette unter den Endiviensalat mischen und 5 Min. ziehen lassen.



