‘i’@fl 4 Personen

Zutaten:

n fiir 4 Portionen:
Zzlggt: Maronen frisch oder vorgekocht
3 Schalotten
500 ml Gemisefond
250 mi Globus Sahne
1 EL Butter
4TL Creme Fraiche
Salz
Pfeffer
Muskat
Chilifaden

@ ca. 25 Minuten
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Zubereitung:

Die Schalotten schalen und wiirfeln, in der Butter andiinsten. Maronen zugeben und mit
anschwitzen. Mit dem Gemiisefond abldschen und verkochen bis die Maronen weich sind.
AnschlieBend mit siiBer Sahne auffiillen und mit dem Piirierstab fein piirieren. Mit den
Gewiirzen abschmecken und durch ein Sieb passieren.Vor dem Servieren auf jeden Teller
einen Teeloffel Creme Fraiche geben und mit einigen Chilifaden garnieren.






