
Zutaten:
Zutaten für 4 Portionen:

2 reife Avocados, Sorte „Hass“

1 kleine Zwiebel

1 Chilischote 

4 Cherrytomaten

1 Limette

Zutaten: 4 Personen

ca. 15 Minuten

  

Zubereitung:
Die Avocados schälen und mit einer Gabel in einer Schüssel zerdrücken oder pü-
rieren. Sofort den Limettensaft dazugeben, damit die Avocado nicht braun wird.  
Zwiebel, frische Chili und Cherrytomaten mit Schale in sehr kleine Würfel schneiden 
und unter die Avocadomasse rühren. Guacamole mit Salz abschmecken.


