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Zubereitung:

Pinienkerne ohne Fett ca. 3 Minuten rosten, Honigmelone halbieren und entkernen,
Kugeln ausstechen und mit Balsamessig, Olivendl, Honig, Pinienkernen, Basilikum,
Salz und Pfeffer vermischen. In die Melonenhlften fiillen (vorher Standfléchen be-
gradigen), mit Rohschinken belegen. Parmesan in diinne Spane hobeln und den
Salat damit garnieren. Dazu passt Baguette.



