EW@@ 4 Personen

Zutaten:

Zutaten fir 4 Portionen:
5009 Champignons

1kg Kartoffeln : : | 14}
2 kleine 7wiebel, fein gewurfe\t ‘
Salz, Pfeffer, geriebene Muskatnuss

2EL Petresilie, gehadft
2-4 EL Mehl oder GrieB
Rapsol zum Ausbraten

Zubereitung:

Die Champignons putzen. Die Kartoffeln schalen. Beides fein raspeln und mit den
Zwiebelwiirfeln und der Petersilie vermischen. Mit Salz, Pfeffer und Muskat kréftig ab-
schmecken. Falls der Teig zu weich ist, noch Mehl oder GrieB einriihren. Ol in einer
Pfanne erhitzen. DenTeig loffelweise hineingeben, breitdriicken und von beiden Seiten
knusprig braten.



