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Zutaten:

7utaten fiir 4 Portionen: 3 4
1 Zwiebel,
1 Knoblauchzehe

etwas Olivendl

3 SiiBkartoffeln

1 Liter Gemiisebriihe,

75 g Erdniisse ohne Schale
1 Dose Kokosmilch
2 EL Limettensaft

Prise Salz und Pfeffer

.....

Zubereitung:

Knoblauch und Zwiebel schdlen und wiirfeln. Etwas Olivendl in einen groBen Topf geben
und darin anschwitzen. SiiBkartoffeln ebenfalls schalen und auch wiirfeln, dann in den Topf
geben und mit Gemiisebriihe knapp bedecken. Zum Kochen bringen und 15 - 20 Min.
kocheln lassen bis die SiiBkartoffeln weich sind. Die Erdniisse in der Zwischenzeit pellen.
Wenn die SiiBkartoffeln weich sind, kann die Suppe piiriert werden. AnschlieBend noch die
Kokosmilch unterriihren und auch die Erdniisse untermixen. Mit Limettensaft, Salz und
Pfeffer abschmecken und vor dem Servieren die restlichen Erdniisse driiber streuen.
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