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Saarlandische Pizza
mit Bettsdgar 5@5



Zutaten:

2 Bund gelber Lowenzahnsalat

2 Schalotten -
400 g Rinder- (Bettsagar) '
Kochmettwurst 2 EL Senf . 40 Min.
250 g Champignons 2 EL Melfo.r—Esmg .
300 g Hirtztaler Kase einige Spritzer M.aggl
(am Stiick) 30 ml Kondensmilch

4 Personen

Schwierigkeitsgrad

80 ml Rapsol
1 kg ,roher KloBteig 2 hartge'kochte Eier
400 ml Pizza-Tomatensofe Salz, weiBer Pfeffer
getrockneter Majoran
grober schwarzer Pfeffer Daeu passt:

1 Kleines Bund Gin h shles Pils
Blattpetersilie

Schauen Sie das
passende Zubereitungs-
video auf YouTube an!
www.youtube.de/Globus

Zubereltung

Schalotten’ peIIen und feln schnelden Wurst und Champlgnons s s
0,5 cm dicke Scheiben schneiden und: den gut: gekuhlten Hltztaler
grob reiben. Backofen auf 210 °C Umluﬂ vorhelze

KloBteig in vrerTelle tellen und: auf Backpapler:rfu e]nem Nudelholz etwa 7.
dick ausrollen. Diinn mit der TomatensoBe bestreichen und mit wenig Majoran b
Schalotten, Wurst und Champlgnon gIemhmaBrg auf die Pizzen verteilen: und mit
schwarzem Pfeffer wurzen H1rtzta|er darauf vertellen und fiir 12= 15 min backen.

Lowenzahnsalat puizen in‘4.cm lange Stucke schnelden und lauwarm

waschen. Gut abtropfen oder trockenschleudern Aus Senf, Essig, Maggi,

Milch und Ol eine SoBe riihren. Die Eier pellen und mit einem Eierschneider

groB zerteilen. Die Eier in die SoBe geben, mit Salz und weiBem Pfeffer
abschmecken. Den Salat etwa 5 Min. vor dem Servieren mit der SoBe marinieren.

Pizza auf einem Pizzateller anrichten und den Salat separat servieren.




